Nadziewane roladki wotowe

Tradycyjne Nadziewane Roladki
Wotowe — Slaski Przysmak

Nadziewane roladki wo*owe to prawdziwa pereitka kuchni
$laskiej, ktdéra zachwyca smakiem i wygladem. Soczyste plastry
wotowiny, delikatnie rozbite i nadziewane chrupigcymi ogdrkami
oraz aromatyczng cebulg, tworza harmonijne potgczenie smakow.
Duszone powoli w wyrazistym sosie na bazie Rosotu wotowego
Knorr nabierajg gtebi smakowej i niepowtarzalnego aromatu.

Dla kogo?

Roladki wo*owe to doskonata propozycja dla mito$nikodw
tradycyjnej kuchni polskiej oraz dla tych, ktorzy cenig sobie
dania miesne o bogatym smaku. To réwniez swietny wybér dla
rodzin z dzieé¢mi — mieso jest miekkie i soczyste, a sos
idealnie komponuje sie z dodatkami.

Na jaka okazje?

Nadziewane roladki wotowe sprawdzg sie idealnie jako gtdéwne
danie niedzielnego obiadu w gronie rodzinnym. To rdéwniez
doskonaty wybdér na sSwigteczny stét czy uroczysta kolacje.
Podane z kluskami $lgskimi i modra kapustg stworza klasyczne,
regionalne danie, ktdére zachwyci nawet najbardziej
wymagajgcych gosci.

Czy wiesz, ze?

Wotowina doskonale nadaje sie do przygotowywania rolad,
poniewaz *atwo poddaje sie obrobce i pozostaje miekka po
usmazeniu. Kluczem do sukcesu jest powolne duszenie miesa,
ktéore sprawia, ze roladki stajg sie soczyste i rozptywajg sie
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w ustach.

Dla urozmaicenia

Cho¢ tradycyjny farsz sktada sie z ogdérkow i cebuli, mozesz
eksperymentowa¢ z nadzieniem wedt*ug wktasnych upodoban.
Swietnie sprawdzi sie papryka, boczek czy rézne rodzaje
kietbas. Do roladek podaj ciemny sos przygotowany na bazie
wywaréw z obsmazania miesa, a jako dodatki wybierz buraki,

czerwong kapuste z cebulka lub zestaw Swiezych, kolorowych
surowek.



