Mini tartinki z cilasta
francuskiego ze szpinakiem,
bryndza 1 pomidorem

Mini tartinki z ciasta francuskiego
— eleganckie przekaski na kazda
okazje

Delikatne mini tartinki z ciasta francuskiego to prawdziwa
uczta dla podniebienia i ozdoba kazdego stotu. Potaczenie
chrupigcego ciasta z kremowa bryndza, soczystym szpinakiem i
stodkim pomidorem tworzy harmonijng kompozycje smakdéw, ktéra
zachwyci nawet najbardziej wymagajacych gosci.

Dla kogo?

Te urocze przekaski idealnie sprawdzg sie zardédwno na
eleganckim przyjeciu, jak 1 podczas nieformalnego spotkania z
przyjaciotmi. S na tyle uniwersalne, ze zasmakujg zarowno
dorostym, jak i dzieciom. Ich niewielki rozmiar sprawia, ze s3
doskonata propozycjg dla oséb preferujgcych lekkie przekgski,
ktére mozna zjes¢ jednym kesem.

Na jaka okazje?

Mini tartinki to doskonaty wybdér na przyjecia koktajlowe,
brunch czy popotudniowg herbatke. Sprawdzg sie rdéwniez jako
elegancka przystawka przed gtdéwnym daniem podczas uroczystej
kolacji. Ich kolorowy wyglad udekorowany listkami bazylii nada
wyjatkowego charakteru kazdemu wydarzeniu.
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Czy wiesz, ze..

Bryndza, bedgca kluczowym sktadnikiem tych tartinek, to
tradycyjny ser owczy pochodzacy z regionu Karpat. Jej
charakterystyczny, lekko pikantny smak doskonale komponuje sie
z delikatnoscig szpinaku 1 stodyczg pomidordéw, tworzac
wyjatkowe doznania smakowe.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do tych mini tartinek.
Sprobuj zastagpi¢ bryndze serem feta lub kozim, dodaj odrobine
prazonych orzechéow pinii lub posyp cato$¢ sSwiezo zmielonym
pieprzem. Dla mitosnikéw intensywnych smakéw polecamy dodanie
kilku kropel sosu balsamicznego przed podaniem.



