Miesne kulki z krewetkami po
wietnamsku

Miesne kulki 2z krewetkami po
wietnamsku - orientalna uczta z
grilla

0dkryj niezwykte potgczenie smakdéw Dalekiego Wschodu w postaci
soczystych miesnych kulek z dodatkiem krewetek. To danie
zachwyca harmonig pikantnych, stodkich i kwasnych nut, tworzac
prawdziwg eksplozje smaku na Twoim talerzu. Mielone mieso
wieprzowe w towarzystwie krewetek tygrysich, aromatycznej
trawy cytrynowej, imbiru i kolendry przeniesie (Cie wprost na
ulice Wietnamu.

Dla kogo?

Miesne kulki z krewetkami to propozycja dla mitosSnikéw
orientalnych smakéw i eksperymentédw kulinarnych. Jes$li lubisz
potgczenie miesa z owocami morza, to danie z pewnos$cig trafi w
Twoje gusta. Sprawdzi sie zardéwno dla os6b cenigcych pikantne
potrawy, jak i tych, ktdérzy preferujg tagodniejsze smaki —
wystarczy dostosowacC ilos$¢ pasty chili.

Na jaka okazje?

Idealne na letnie grillowanie z przyjaciéimi lub rodzinne
spotkania w ogrodzie. Te aromatyczne kulki bedg Swietnym
urozmaiceniem tradycyjnego menu grillowego. Mozesz je réwniez
przygotowa¢ jako oryginalng przekgske na przyjecie w stylu
azjatyckim lub kolacje z bliskimi.
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Czy wiesz, ze?

Olej sezamowy, bedacy jednym ze sktadnikéw tego dania, nadaje
potrawom charakterystyczny, lekko orzechowy posmak. Jest on
nieodtgcznym elementem kuchni azjatyckiej. Trawa cytrynowa,
wykorzystana jako szpikulec do miesnych kulek, nie tylko peini
funkcje praktyczng, ale réwniez uwalnia swdj aromat podczas
grillowania, wzbogacajac smak potrawy.

Dla urozmaicenia

Podawaj miesne kulki z réznorodnymi dodatkami. Swietnie
komponujg sie ze stodkim sosem chili, ale rdéwnie dobrze
smakujg z salsami owocowymi na bazie mango czy ananasa. Mozesz
tez przygotowal lekka satatke z ogdrka, marchwi i kietkéw soi
skropiong sosem rybnym, ktéra doskonale uzupeini orientalny
charakter dania.



