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Meksykanskie nalesniki z kurczakiem

1 oliwkami - smak stonecznego
Meksyku na Twoim talerzu

Aromatyczne meksykanskie nalesniki z kurczakiem i oliwkami to
prawdziwa uczta dla podniebienia! Delikatne ciasto nalesnikowe
wzbogacone nutami kuminu i kolendry otula soczysty farsz z
kurczaka, ktéry dzieki Przyprawie do kurczaka Knorr zyskuje
gteboki, wyrazisty smak. Chrupigca cebula i stonawe oliwki
doskonale uzupeiniajag kompozycje, a roztopiony ser nadaje
catosci kremowej konsystencji.

Dla kogo?

Te pyszne nales$niki to idealna propozycja dla mitosSnikow
kuchni fusion, ktdérzy cenig sobie potgczenie tradycyjnych
polskich nalesnikéw z egzotycznymi przyprawami. Sprawdzg sie
zaréwno na rodzinny obiad, jak i na kolacje z przyjaciéimi.
Dzieki prostemu wykonaniu, nawet poczatkujacy kucharze poradza
sobie z tym przepisem!

Na jaka okazje?

Meksykanskie nalesniki swietnie sprawdzg sie jako niebanalny
pomyst na weekendowy obiad lub kolacje. To rdéwniez doskonata
propozycja na spotkanie z przyjaciétmi, kiedy chcesz zaskoczy¢
ich czyms oryginalnym, ale jednoczesSnie sycacym i peitnym
smaku.
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Czy wiesz, ze?

Potaczenie kolendry i kuminu to klasyczny duet przypraw w
kuchni meksykanskiej, ktory nadaje potrawom charakterystyczny,
gteboki aromat. Dodatek tych przypraw do ciasta nalesnikowego
to sprytny sposOb, by wprowadzi¢ meksykanskie nuty juz na
pierwszym etapie przygotowania dania.

Dla urozmaicenia

Sprobuj poda¢ nales$niki z domowa salsa z kukurydza i papryka
lub dodaj do farszu czarng fasole. Mozesz tez zastagpid
kurczaka mielonym miesem wotowym Llub mieszankg warzyw dla
wersji wegetarianskiej.



