Meksykanskie kurczaki

Meksykanskie Udka z Kurczaka w
Pikantnej Marynacie

Odkryj smak st*onecznego Meksyku w swoim domu! Nasze
meksykanskie udka z kurczaka to prawdziwa eksplozja smakéw —
soczyste mieso w aromatycznej marynacie z nutg pikanterii 1
stodyczy. Sekret tkwi w potgczeniu Ketchupu Hellmann’s
Pikantnego z mieszankg Knorr, odrobing coli i miodu, ktére
nadajg miesu niepowtarzalny charakter i gtebie smaku.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw wyrazistych smakéw i kuchni z
charakterem. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjacidéimi. Pikantne udka zasmakujg
szczegblnie osobom, ktdére lubig odkrywaé¢ nowe, egzotyczne
potgczenia smakowe.

Na jaka okazje?

Te aromatyczne udka beda gwiazdg weekendowego grillowania,
niedzielnego obiadu czy wieczoru z meksykanskimi motywami.
Swietnie sprawdzg sie réwniez podczas ogladania meczu czy
filmu z przyjaciétmi — sg tatwe do jedzenia i petne smaku!

Czy wiesz, ze..?

Potgczenie coli z miesem to popularny trik kulinarny w kuchni
meksykanskiej i amerykanskiej. Napéj nie tylko dodaje
stodyczy, ale zawarte w nim kwasy delikatnie zmiekczajag mieso,
czynigc je jeszcze bardziej soczystym i delikatnym.


https://multicook.zgora.pl/blog/meksykanskie-kurczaki/

Dla urozmaicenia

Mozesz dostosowal poziom pikantnos$ci wedtug wktasnych upodoban
— dodaj wiecej Swiezego chili dla odwaznych lub zmniejsz jego
ilos¢ dla *agodniejszego smaku. Udka Swietnie komponujg sie z
guacamole, salsg pomidorowg lub Swiezg satatka z kukurydzj.



