Meksykanski kurczak w sosie
mole (czekoladowym)

Meksykanski kurczak w sosie mole -
stodko-pikantna uczta

Meksykanski kurczak w sosie mole to prawdziwa kulinarna
przygoda dla Twoich zmystéw! Ten tradycyjny meksykanski
przysmak *gczy w sobie gteboki smak czekolady z pikantng nuta
papryczek chili, tworzgc harmonijng kompozycje, ktdra zachwyci
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw egzotycznych smakéw i kulinarnych
eksperymentéw. Kurczak w sosie mole to propozycja dla osdb,
ktore lubig odkrywa¢ nowe smaki i nie bojg sie potgczenia
stodyczy czekolady z pikantnym charakterem chili. To réwniez
Swietna opcja dla rodzin szukajgcych urozmaicenia codziennego
menu.

Na jaka okazje?

Meksykanski kurczak w sosie mole sprawdzi sie zardéwno na
nieformalng kolacje z przyjacidétmi, jak 1 na bardziej
wyjgtkowe okazje. To danie, ktére z pewnosScig wywota dyskusje
przy stole i pozostawi niezapomniane wrazenia smakowe. Podane
z kolorowym ryzem i Swiezg kolendra bedzie prawdziwg ozdobg
stotu.

Czy wiesz, ze?

Sos mole to jeden z najbardziej charakterystycznych elementéw
kuchni meksykanskiej. Tradycyjny przepis zawiera ponad 20
sktadnikéw! Nasza wersja jest uproszczona, ale zachowuje
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autentyczny charakter dzieki potagczeniu czekolady, przypraw i
papryczek chili. Cola dodaje sosowi gtebi i lekkiej karmelowej
nuty.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z poziomem ostrosci, dodajac wiecej lub
mniej papryczek chili. Jesli lubisz bardziej ztozone smaki,
dodaj do sosu odrobine cynamonu i gatki muszkatotowej. Danie
Swietnie komponuje sie réwniez z plackami tortilli i Swiezg
salsg pomidorowg.



