
Meksykańska pomidorowa

Meksykańska  Pomidorowa  –
Rozgrzewająca Uczta dla Zmysłów
Meksykańska  pomidorowa  to  aromatyczna  propozycja  na
chłodniejsze dni, która łączy w sobie tradycyjną polską zupę z
egzotycznymi  akcentami  kuchni  meksykańskiej.  Podstawą  tej
wyjątkowej zupy jest intensywny bulion drobiowy przygotowany z
kostek Rosół z kury Knorr, który nadaje całości głębokiego,
domowego smaku.

Dla kogo?
Ta  pikantna  kompozycja  idealnie  sprawdzi  się  zarówno  dla
miłośników  klasycznych  smaków,  jak  i  osób  poszukujących
kulinarnych  inspiracji.  Jest  doskonałym  wyborem  dla  całej
rodziny  –  poziom  ostrości  możesz  łatwo  dostosować  do
indywidualnych preferencji, regulując ilość dodawanego chilli.

Na jaką okazję?
Meksykańska pomidorowa to świetny pomysł na codzienny obiad,
ale  również  na  nieformalną  kolację  z  przyjaciółmi.  Jej
intensywny kolor i aromat sprawią, że stanie się gwiazdą stołu
podczas jesiennych i zimowych spotkań. Podana z chrupiącymi
grzankami będzie idealnym daniem na rozgrzanie po spacerze.

Czy wiesz, że…
Połączenie pomidorów z odrobiną chilli nie tylko nadaje zupie
charakterystycznego smaku, ale również wspomaga trawienie i
rozgrzewa  organizm.  Czosnek  dodany  do  zupy  wzmacnia  jej
właściwości  zdrowotne,  wspierając  odporność  w  sezonie
przeziębień.
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Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić zupę o czarną fasolę, kukurydzę lub kawałki
kurczaka, by nadać jej jeszcze bardziej meksykański charakter.
Zamiast zwykłego sera, wypróbuj meksykański queso fresco lub
monterey jack. Na wierzchu zupy świetnie sprawdzi się również
garść posiekanej kolendry i plasterki awokado.


