Marynowana wotowina Z
grzybami

Marynowana wotowina z grzybami -
kulinarna symfonia smakow

Soczyste medaliony wo*owe w towarzystwie aromatycznych
pieczarek to propozycja, ktora zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy. Delikatne mieso, grillowane do
perfekcji, spotyka sie z intensywnym smakiem marynaty, w
ktérej gtdéwna role odgrywajg swiezy imbir, kolendra i pikantne
chili. Ca*o$¢ dopetnia sos satatkowy Knorr, ktéry wigze
wszystkie smaki w harmonijng ca%tosc¢.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikdéw wyrazistych smakéw i orientalnych
inspiracji. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjacidétmi. Po*gczenie delikatnej
wotowiny z aromatycznymi dodatkami zadowoli zardéwno tych,
ktérzy cenig klasyke, jak i poszukiwaczy kulinarnych przygod.

Na jaka okazje?

Ta kompozycja smakowa doskonale sprawdzi sie na weekendowy
obiad, gdy mamy nieco wiecej czasu na przygotowanie positku.
To rowniez Swietna propozycja na romantyczng kolacje we dwoje
— elegancka w swojej prostocie, a jednocze$nie petna
charakteru i smaku.

Czy wiesz, ze?

Marynowanie miesa nie tylko nadaje mu smak, ale rowniez
sprawia, ze staje sie bardziej soczyste 1 miekkie. Kwasowe
sktadniki marynaty, takie jak sok z cytryny zawarty w sosie
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satatkowym Knorr, delikatnie rozbijaja wtdékna mies$niowe,
czynigc wotowine bardziej delikatng.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé¢ z dodatkami do marynaty — sprébuj dodac
odrobine miodu dla stodkiej nuty lub zwieksz ilos¢ chili,
jesli lubisz pikantne doznania. Danie Swietnie komponuje sie z
ryzem basmati lub Swiezg bagietka, ktdére doskonale wchtong
aromatyczng marynate.



