Marynata tajska

Autentyczna Marynata Tajska -
Sekret Azjatyckich Smakow

Nasza marynata tajska to prawdziwa eksplozja orientalnych
aromatow, ktdra przeniesie Cie wprost na ulice Bangkoku. Ta
wyjgtkowa kompozycja sosu sojowego, rybnego i pikantnego sosu
chilli Hellmann's, wzbogacona sSwiezym czosnkiem, sokiem z
limonki i imbirem, tworzy harmonijng baze smakowag. Dodanie
aromatycznych 1listkow limonki kaffir, cukru oraz trawy
cytrynowej nadaje marynacie charakterystyczny, orzezwiajacy
charakter, ktdéry jest kwintesencjg kuchni tajskiej.

Dla kogo?

Marynata idealna dla mitos$nikdéw azjatyckich smakéw i oséb
poszukujgcych kulinarnych inspiracji. Sprawdzi sie zaréwno u
poczatkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych pasjonatow
gotowania, ktdérzy cenig sobie autentyczne smaki z odlegtych
zakatkow swiata.

Na jaka okazje?

Doskonata propozycja na letnie grillowanie, rodzinny obiad czy
kolacje z przyjacidétmi. Ta marynata zamieni zwykty positek w
egzotyczng uczte, ktdra zachwyci wszystkich gosci i stanie sie
tematem rozméw dtugo po zakoriczeniu spotkania.

Czy wiesz, ze?

Trawa cytrynowa i limonka kaffir to podstawowe sktadniki
tajskiej kuchni, ktore nie tylko nadajg potrawom
charakterystyczny aromat, ale maja rodéwniez wtasciwos$ci
zdrowotne. Wspierajg trawienie i wzmacniaja odpornos$é¢, co
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czyni te marynate nie tylko smaczng, ale i korzystng dla
zdrowia.

Dla urozmaicenia

Cho¢ marynata zostata stworzona z mysla o rybach, Swietnie
komponuje sie réwniez z kurczakiem i wieprzowing. Mozesz
regulowaé¢ poziom ostrosci, dodajgc wiecej lub mniej sosu
chilli. Jedna porcja wystarczy do zamarynowania okoto 1 kg
miesa, zapewniajgc intensywny, orientalny smak kazdemu kesowi.



