Marynata na jogurcie z ginem
do mies z grilla

Marynata na jogurcie z ginem -
sekret soczystego miesa z grilla

Odkryj wyjatkowg marynate na jogurcie z ginem, ktdéra sprawi,
ze Twoje miesa z grilla nabiorg niepowtarzalnego smaku 1
pozostang soczyste po upieczeniu. Ta kremowa kompozycja na
bazie gestego jogurtu greckiego doskonale otula mieso,
zapewniajac mu delikatno$¢ i kruchos¢ podczas grillowania.

Dla kogo?

Marynata idealnie sprawdzi sie dla mitosnikéw wyrazistych
smakéw i eksperymentdéw kulinarnych. Jes$li cenisz sobie potrawy
o bogatym aromacie, ale jednoczesnie zalezy Ci na zachowaniu
soczystosci miesa, ta propozycja jest stworzona wtasnie dla
Ciebie. Doskonata zaréwno dla poczatkujacych, jak i
doswiadczonych mistrzéw grilla.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie podczas letnich spotkan w ogrodzie, rodzinnych
uroczystosci czy weekendowego grillowania ze znajomymi. To
uniwersalna propozycja na kazde grillowe wydarzenie, gdy
chcesz zaskoczy¢ gosci nietuzinkowym smakiem potraw z rusztu.

Czy wiesz, ze..?

Gin w marynacie nie tylko nadaje charakterystyczny aromat, ale
dzieki zawartosci owocdw jatowca doskonale komponuje sie z
miesem. Dodatek musztardy francuskiej z catymi ziarnami
gorczycy zapewnia przyjemng chrupkosé¢, a dla mitosnikodw
ostrzejszych doznan Swietnie sprawdzi sie wariant z musztarda
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rosyjska.

Dla urozmaicenia

Marynata jest niezwykle wszechstronna — réwnie dobrze pasuje
do dziczyzny, wieprzowiny jak i ryb. Mozesz regulowaé poziom
pikantnosci dodajgc wiecej papryki w proszku lub
eksperymentowa¢ z roéznymi rodzajami musztardy. Wystarczy
zmiksowa¢ wszystkie sktadniki, natrze¢ mieso i pozwolid
marynacie zadziataé¢, by cieszy¢ sie wyjgtkowym smakiem z
grilla.



