Marcinek

Marcinek - +tradycyjne ciasto
warstwowe

Marcinek to wyjatkowy wypiek o urzekajgcej nazwie, ktory
zachwyca swojg prostotg i wyrafinowanym smakiem. Sktada sie z
kilku warstw cienkiego, delikatnego ciasta przetozonego kremem
Smietankowym o subtelnej nucie cytrynowej. Sekret tego deseru
tkwi w cierpliwosci — ciasto nalezy rozwatkowa¢ bardzo cienko,
a nastepnie upiec kazdy placek osobno. Gdy wszystkie warstwy
sg gotowe, uktadamy je naprzemiennie z kremem w formie
keksowej, tworzgc charakterystyczng kompozycje. Po Kkilku
godzinach chtodzenia w lodéwce, Marcinek nabiera idealnej
konsystencji — miekkie warstwy ciasta %tgczg sie z kremem,
tworzgc harmonijng catos¢, ktdra rozptywa sie w ustach.

Dla kogo?

Kremowy Marcinek zadowoli nawet najbardziej wymagajacego
tasucha. Jest idealny dla mitosnikéw tradycyjnych wypiekéw,
ktorzy cenig sobie klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu. Jego
delikatna struktura i wyrazisty smak sprawig, ze kazdy poczuje
sie rozpieszczony.

Na jaka okazje?

Ten wyjagtkowy wypiek bedzie doskonatym towarzyszem
weekendowego odpoczynku. JesSli przez caty zabiegany tydzien
marzyliscie o domowym ciescie, Marcinek okaze sie popisowym
deserem na rodzinne spotkanie przy popotudniowej herbacie Llub
owocowe] lemoniadzie.
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Czy wiesz, ze?

Przepis na Marcinka pochodzi prawdopodobnie z terendw
Podlasia. Co ciekawe, ciasto to osigga peinie smaku dopiero po
kilku, a nawet kilkunastu godzinach od przygotowania, gdy
warstwy ciasta nasigkng kremenm.

Dla urozmaicenia

Wierzch ciasta mozesz posypa¢ kakao i udekorowa¢ ulubionymi
orzechami — wtoskimi lub laskowymi. Mozesz réwniez dodac do
kremu odrobine ulubionego likieru lub esencji, aby nadacd
Marcinkowi niepowtarzalny charakter.



