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Odkryj harmonie smakow w tym wykwintnym daniu, ktdre
przeniesie Cie wprost do stonecznej Italii! Nasz przepis na
makaron ze szparagami i wedzonym tososiem to prawdziwa uczta
dla podniebienia. Delikatne szparagi, aromatyczny wedzony
tosos i kremowy sos na bazie mascarpone tworza kompozycje,
ktéra zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Sekret tego dania tkwi w idealnym potaczeniu sktadnikow —
chrupigcych szparagdéw, delikatnego tososia i kremowego sosu z
nutg cytryny i kaparéw. Wszystko to doskonale komponuje sie z
makaronem tagliatelle przygotowanym al dente. Kazdy kes to
prawdziwa eksplozja srdédziemnomorskich smakéw!

Dla kogo?

Makaron ze szparagami i wedzonym %*ososiem to propozycja
szczegdlnie dla mitosnikdéw wyrafinowanej kuchni wtoskiej.
Docenig go osoby cenigce sobie potgczenie delikatnych,
morskich smakéw z lekkosScig wiosennych warzyw. To danie, ktére
zadowoli zardéwno codziennych smakoszy, jak i kulinarnych
koneserodw.

Na jaka okazje?

To wykwintne danie sprawdzi sie idealnie jako elegancki obiad
dla rodziny lub przyjaciét. Bedzie tez gwiazda wieczoru
podczas kameralnego przyjecia czy romantycznej kolacji we
dwoje. Jego wyjagtkowy smak i efektowny wyglad z pewnos$ciag
zrobia wrazenie na gosciach.
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Czy wiesz, ze?

Szparagli majg bogatg historie kulinarng siegajacg starozytnego
Egiptu, Grecji i Rzymu. Cenione byty nie tylko za wyjatkowy
smak, ale réwniez wtasciwos$ci zdrowotne. Dzi$ sa popularnym
sktadnikiem wielu dan — od zup, przez satatki, az po wykwintne
dodatki do mies i ryb.

Dla urozmaicenia

Podawaj danie natychmiast po przygotowaniu, udekorowane
Swiezymi ziotami, takimi jak bazylia. Mozesz tez dodad
odrobine startego parmezanu lub skropi¢ oliwg z oliwek extra
virgin dla jeszcze intensywniejszego smaku.



