Makaron Z Xososiem 1
mascarpone

Makaron z tososiem 1 mascarpone -—
kremowa uczta dla podniebienia

Delikatny *osos otulony aksamitnym sosem na bazie mascarpone i
podany z al dente ugotowanym makaronem to prawdziwa poezja
smaku. Ten wykwintny, a jednocze$nie prosty w przygotowaniu
obiad zachwyci kazdego mitosnika dobrej kuchni. Soczyste
kawatki *ososia, przyprawione Delikatem Knorr, w potgczeniu z
kremowym sosem tworzg harmonijng kompozycje, ktérej
dopetnieniem jest $Swiezy koperek i delikatny groszek.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdélnie dla osob
cenigcych potgczenie delikatnych smakdéw. toso$ bogaty w kwasy
omega-3 to zdrowa propozycja dla dbajgcych o zbilansowanag
diete. Kremowy sos zadowoli nawet najbardziej wymagajgce
podniebienia, a catos¢ przygotujemy w zaledwie kilkanascie
minut.

Na jaka okazje?

Makaron z %ososiem i mascarpone sprawdzi sie zardéwno na
codzienny obiad, jak i na nieformalng kolacje z przyjacidéitmi.
To eleganckie danie, ktéore mozesz podac¢ podczas rodzinnego
spotkania czy romantycznej kolacji we dwoje. Jego kremowa
konsystencja i wyrazisty smak zachwycg gosci w kazdej
sytuacji.


https://multicook.zgora.pl/blog/makaron-z-lososiem-i-mascarpone/
https://multicook.zgora.pl/blog/makaron-z-lososiem-i-mascarpone/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Czy wiesz, ze?

Sekret tego dania tkwi w harmonijnym potaczeniu sktadnikéw
sosu. Mascarpone nadaje mu aksamitnej konsystencji 1
delikatnie stodkawego posmaku, S$mietana dodaje kremowos$ci, a
musztarda 1 sos worcester wprowadzajg pikantng gtebie. To
wtasnie ten kontrast miedzy delikatno$ciag serka a
wyrazistosciag przypraw sprawia, ze sos tak doskonale komponuje
sie z tososiem.

Dla urozmaicenia

Wyprébuj rézne rodzaje makaronu — rurki, Swiderki czy kolanka
doskonale zatrzymuja sos. Mozesz tez doda¢ suszone pomidory,
kapary lub odrobine cytryny dla $Swiezosci. Dla bardziej
wyrazistego smaku, przed dodaniem do sosu, tososia mozesz
lekko podsmazy¢ na mas$le z dodatkiem czosnku.



