Makaron z grillowang papryka

Makaron z grillowana papryka -
Sréodziemnomorska uczta w Twoim domu

0dkryj wyjatkowy smak makaronu z grillowana papryka — dania,
ktére przeniesie (Cie wprost na stoneczne wybrzeze Wtoch.
Soczysta, aromatyczna papryka grillowana do uzyskania
gtebokiego rumienca, potaczona z idealnie ugotowanym al dente
makaronem tworzy kompozycje, ktdédra zachwyci nawet wybredne
podniebienia.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw kuchni Srédziemnomorskiej i
wszystkich, ktérzy cenig sobie proste, ale wyraziste smaki.
Potagczenie s*odkawej papryki, aromatycznego czosnku 1
wyrazistych kapardéw zadowoli zardéwno wegetarian, jak i osoby
poszukujgce lekkiego, ale sycgcego positku.

Na jaka okazje?

Makaron z grillowang papryka sprawdzi sie jako szybki obiad w
ciggu tygodnia, gdy czasu jest niewiele, a apetyt na co$
smacznego — ogromny. To rodéwniez doskonata propozycja na
nieformalng kolacje z przyjaciéimi, ktdérg przygotujesz bez
stresu i nadmiernego wysitku.

Czy wiesz, ze..

Grillowanie papryki nadaje jej wyjatkowego, lekko dyminego
aromatu i wydobywa naturalng stodycz. Sok powstaty podczas
grillowania to prawdziwy skarbiec smaku — nie wylewaj go!
Wykorzystany w sosie nada potrawie gtebi i intensywnosci,
ktérej nie uzyskasz w zaden inny sposodb.


https://multicook.zgora.pl/blog/makaron-z-grillowana-papryka/

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rodzajami makaronu — penne, farfalle czy
fusilli réwnie dobrze komponujag sie z sosem paprykowo-
pomidorowym. Mozesz tez doda¢ odrobine ptatkéw chili dla
pikantnosci lub gars¢ czarnych oliwek dla srédziemnomorskiego
akcentu. Na wierzchu posyp Swiezo startym parmezanem, ktdéry
delikatnie sie rozpusci, dodajgc kremowosci catemu daniu.



