
Makaron z grillowaną papryką

Makaron  z  grillowaną  papryką  –
śródziemnomorska uczta w Twoim domu
Odkryj wyjątkowy smak makaronu z grillowaną papryką – dania,
które  przeniesie  Cię  wprost  na  słoneczne  wybrzeże  Włoch.
Soczysta,  aromatyczna  papryka  grillowana  do  uzyskania
głębokiego rumieńca, połączona z idealnie ugotowanym al dente
makaronem  tworzy  kompozycję,  która  zachwyci  nawet  wybredne
podniebienia.

Dla kogo?
Danie  idealne  dla  miłośników  kuchni  śródziemnomorskiej  i
wszystkich, którzy cenią sobie proste, ale wyraziste smaki.
Połączenie  słodkawej  papryki,  aromatycznego  czosnku  i
wyrazistych kaparów zadowoli zarówno wegetarian, jak i osoby
poszukujące lekkiego, ale sycącego posiłku.

Na jaką okazję?
Makaron z grillowaną papryką sprawdzi się jako szybki obiad w
ciągu  tygodnia,  gdy  czasu  jest  niewiele,  a  apetyt  na  coś
smacznego  –  ogromny.  To  również  doskonała  propozycja  na
nieformalną  kolację  z  przyjaciółmi,  którą  przygotujesz  bez
stresu i nadmiernego wysiłku.

Czy wiesz, że…
Grillowanie  papryki  nadaje  jej  wyjątkowego,  lekko  dyminego
aromatu i wydobywa naturalną słodycz. Sok powstały podczas
grillowania to prawdziwy skarbiec smaku – nie wylewaj go!
Wykorzystany  w  sosie  nada  potrawie  głębi  i  intensywności,
której nie uzyskasz w żaden inny sposób.

https://multicook.zgora.pl/blog/makaron-z-grillowana-papryka/


Dla urozmaicenia
Eksperymentuj  z  rodzajami  makaronu  –  penne,  farfalle  czy
fusilli  równie  dobrze  komponują  się  z  sosem  paprykowo-
pomidorowym.  Możesz  też  dodać  odrobinę  płatków  chili  dla
pikantności lub garść czarnych oliwek dla śródziemnomorskiego
akcentu. Na wierzchu posyp świeżo startym parmezanem, który
delikatnie się rozpuści, dodając kremowości całemu daniu.


