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Makaron Cellentani w Sosie Cztery
Sery ze Szpinakiem

0dkryj prawdziwg peretke wtoskiej kuchni! Cellentani w sosie
cztery sery to kompozycja, ktdéra zachwyci kazdego mitos$nika
makaronu. Charakterystyczne skrecone rurki doskonale
zatrzymuja kremowy sos, tworzac harmonijne potgczenie smakéw w
kazdym kesie. Sekret tej potrawy tkwi w idealnym balansie
miedzy delikatnosScig sera a wyrazistoScig dodatkow.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny! Dzieci pokochaja zabawny
ksztatt makaronu, a doro$li docenig gtebie smaku czterech
seréw. To propozycja zarowno dla poczatkujacych kucharzy, jak
i dosSwiadczonych pasjonatéw kuchni wtoskiej. Potgczenie
szpinaku z serami sprawia, ze potrawa jest nie tylko smaczna,
ale i petnowartosciowa.

Na jaka okazje?

Cellentani w sosie cztery sery sprawdzi sie zardéwno na
codzienny obiad, jak i podczas nieformalnego spotkania z
przyjaciétmi. To danie, ktére przygotujesz w mniej niz 30
minut, a wrazenie smakowe pozostanie na diugo. Idealny wybodr
na chtodniejsze dni, gdy potrzebujesz czegoS rozgrzewajacego i
sycgcego.

Czy wiesz, ze?

Cellentani to makaron stworzony specjalnie z myslg o gestych
sosach. Jego spiralny ksztatt i ztobienia doskonale zatrzymuja
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nawet najbardziej kremowe sosy. Potgczenie czterech réznych
serdw: plesniowego, dojrzewajgcego, mozzarelli i crescenzy
tworzy niepowtarzalny bukiet smakéw, ktéry w potgczeniu z feta
nabiera wyjatkowego charakteru.

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ do dania garsc¢ orzechdéw wktoskich lub pinii dla
chrupkosci. Mozesz réwniez wzbogaci¢ potrawe o suszone
pomidory lub oliwki, ktére nadadzg jej srodziemnomorskiego
charakteru. Jesli 1lubisz ostrzejsze smaki, odrobina chili
doskonale podkresli kremowos¢ sera i Swiezos¢ szpinaku.



