
Makaron w sosie cztery sery
ze szpinakiem

Makaron Cellentani w Sosie Cztery
Sery ze Szpinakiem
Odkryj prawdziwą perełkę włoskiej kuchni! Cellentani w sosie
cztery sery to kompozycja, która zachwyci każdego miłośnika
makaronu.  Charakterystyczne  skręcone  rurki  doskonale
zatrzymują kremowy sos, tworząc harmonijne połączenie smaków w
każdym kęsie. Sekret tej potrawy tkwi w idealnym balansie
między delikatnością sera a wyrazistością dodatków.

Dla kogo?
Danie  idealne  dla  całej  rodziny!  Dzieci  pokochają  zabawny
kształt  makaronu,  a  dorośli  docenią  głębię  smaku  czterech
serów. To propozycja zarówno dla początkujących kucharzy, jak
i  doświadczonych  pasjonatów  kuchni  włoskiej.  Połączenie
szpinaku z serami sprawia, że potrawa jest nie tylko smaczna,
ale i pełnowartościowa.

Na jaką okazję?
Cellentani  w  sosie  cztery  sery  sprawdzi  się  zarówno  na
codzienny  obiad,  jak  i  podczas  nieformalnego  spotkania  z
przyjaciółmi. To danie, które przygotujesz w mniej niż 30
minut, a wrażenie smakowe pozostanie na długo. Idealny wybór
na chłodniejsze dni, gdy potrzebujesz czegoś rozgrzewającego i
sycącego.

Czy wiesz, że?
Cellentani to makaron stworzony specjalnie z myślą o gęstych
sosach. Jego spiralny kształt i żłobienia doskonale zatrzymują
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nawet najbardziej kremowe sosy. Połączenie czterech różnych
serów:  pleśniowego,  dojrzewającego,  mozzarelli  i  crescenzy
tworzy niepowtarzalny bukiet smaków, który w połączeniu z fetą
nabiera wyjątkowego charakteru.

Dla urozmaicenia
Spróbuj dodać do dania garść orzechów włoskich lub pinii dla
chrupkości.  Możesz  również  wzbogacić  potrawę  o  suszone
pomidory  lub  oliwki,  które  nadadzą  jej  śródziemnomorskiego
charakteru.  Jeśli  lubisz  ostrzejsze  smaki,  odrobina  chili
doskonale podkreśli kremowość sera i świeżość szpinaku.


