Makaron smazony z kurczakiem

1 warzywami

Makaron smazony z kurczakiem 1
warzywamli — orientalna uczta dla
zmystow

Marzysz o podrézy do Azji bez wychodzenia z domu? Nasz przepis
na makaron smazony z kurczakiem i warzywami przeniesie C(Cie
wprost na ulice Pekinu! To danie to prawdziwa eksplozja smakéw
i aromatow — soczyste kawatki kurczaka marynowane w ciemnym
sosie sojowym, chrupigce warzywa i delikatne grzyby mun tworzg
kompozycje, ktdérej nie sposob sie oprzec.

Sekret tego dania tkwi w odpowiednim przygotowaniu sktadnikow
i smazeniu ich w woku, ktdéry nadaje potrawie autentyczny,
orientalny charakter. Kurczak marynowany z Przyprawg w mini
kostkach Knorr nabiera gtebi smaku, a warzywa zachowujg swoja
chrupkos¢ i intensywny kolor.

Dla kogo?

Idealne danie dla mitosnikéw wielosktadnikowych potraw o
bogatym smaku. Soczysty kurczak w aromatycznym sosie w
potgczeniu z kolorowag mieszankga warzyw zadowoli nawet
najbardziej wymagajgce podniebienia. Pikantna papryczka chili
dodaje charakteru, a catos¢ tworzy harmonijng kompozycje barw
i smakéw, ktéra zachwyci kazdego.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na codzienny obiad lub kolacje, gdy masz
ochote na cos wyjatkowego. Przygotowanie jest proste i
elastyczne — mozesz uzy¢ chinskiego makaronu jajecznego lub
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zastagpi¢ go zwyktym spaghetti. Ta uniwersalnos$¢ sprawia, ze
danie Swietnie sprawdzi sie zardéwno w zwykty dzien, jak i
podczas spotkania z przyjacidimi.

Czy wiesz, ze?

Grzyby mun to prawdziwy skarb kuchni dalekowschodniej. Te
szaro-czarne, charakterystycznie pokarbowane grzyby po
namoczeniu w gorgcej wodzie kilkukrotnie zwiekszajg swoja
objetos¢ i uwalniajg delikatny, szlachetny smak. To wtasnie
one nadajag potrawie autentyczny, azjatycki charakter.

Dla urozmaicenia

Jesli nie masz pod reka grzybéw mun, mozesz zastgpic je
pieczarkami. Danie nadal bedzie pyszne! Mozesz réwniez
eksperymentowa¢ z warzywami — dodaj brokuty, groszek cukrowy
lub bambusowe pedy, aby jeszcze bardziej wzbogaci¢ smak i
wyglad potrawy.



