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0dkryj wyjatkowy smak makaronu nadziewanego miesem mielonym —
dania, ktére zachwyci kazdego mitosnika woskiej kuchni!
Soczyste muszle makaronowe conchiglioni wypetnione
aromatycznym farszem z mielonego miesa wieprzowego, cebuli i
czosnku, a wszystko to oblane aksamitnym sosem pomidorowym. To
potgczenie, ktdéremu trudno sie oprzed!

Dla kogo?

Danie idealne dla rodzin z dziec¢mi oraz wszystkich, ktérzy
cenig sobie klasyczne smaki w nowym wydaniu. Potaczenie
delikatnego miesa mielonego z wyrazistym serem tworzy
harmonijng kompozycje, ktdéra zadowoli nawet wybredne
podniebienia. Mozesz eksperymentowad *gczac dwa rodzaje serdw
— %Yagodny i pikantny — aby wydoby¢ peinie smaku i nadad
potrawie wyjgtkowy charakter.

Na jaka okazje?

Efektowne muszle z miesem mielonym sprawdzg sie zardwno na
uroczysty obiad rodzinny, jak i na kolacje z przyjacidéimi.
Dzieki swojej elegancji i smakowitosci, danie to moze by¢
gwiazdg kazdego stotu. Podane w duzym naczyniu zaroodpornym, z
apetycznie widocznym nadzieniem, z pewno$cig zrobig wrazenie
na gos$ciach.
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Czy wiesz, ze?

Kluczem do sukcesu jest ugotowanie makaronu al dente — na
pottwardo. Dzieki temu tatwiej bedzie go nadziewaé, a podczas
zapiekania nie rozpadnie sie. Pamietaj, aby nie przelewad
makaronu zimng wodg — po prostu odstaw go do wystudzenia, a w
miedzyczasie przygotuj farsz. Te proste wskazdéwki sprawig, ze
przygotowanie tego dania bedzie czystg przyjemnoscia.

Dla urozmaicenia

Podaj swoje nadziewane muszle z satatkg z pikantnej rukoli 1
czarnych oliwek. Lekko gorzkawy smak rukoli doskonale
zrownowazy sytos$¢ dania gtdéwnego, a oliwki dodadza
srédziemnomorskiego akcentu. Mozesz réwniez posypac gotowe
danie Swiezymi ziot*ami — bazylig lub oregano, aby podkresli¢
jego wtoski charakter.



