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tososS herbaciany z syropem klonowym
— kulinarna poezja

Delikatny %*oso$ otulony aromatycznym dymem herbacianym i
stodko-stonym syropem klonowym to prawdziwa uczta dla zmystow.
Ta wyjagtkowa technika wedzenia nadaje rybie niepowtarzalny
smak, ktdéry zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.
Soczyste filety +tososia, =zamarynowane w mieszance sosu
sojowego 1 syropu klonowego, nabierajg gtebi smaku, a proces
wedzenia w dymie herbacianym dodaje im szlachetnego aromatu.

Dla kogo?

Danie idealne dla mit*o$nikéw wyrafinowanych smakéw i
eksperymentéw kulinarnych. toso$ herbaciany to propozycja dla
osob cenigcych zdrowe, bogate w warto$ci odzywcze positki,
ktére jednoczes$nie zachwycajg smakiem. Doskonaty wybdr dla
rodzin szukajgcych alternatywy dla tradycyjnych dahA rybnych
oraz dla par planujgcych romantyczng kolacje.

Na jaka okazje?

Wykwintny charakter potrawy sprawia, ze Swietnie sprawdzi sie
podczas uroczystych kolacji, przyje¢ okoliczno$ciowych czy
Swigtecznego stotu. To doskonata propozycja na Wigilie lub
rodzinne spotkania, gdy chcemy zaskoczy¢ bliskich czyms
wyjatkowym. ROwnie dobrze sprawdzi sie jako elegancki obiad
weekendowy, gdy mamy wiecej czasu na kulinarne eksperymenty.
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Czy wiesz, ze?

Wedzenie w dymie herbacianym to technika wywodzgca sie z
kuchni azjatyckiej, ktdra nie tylko nadaje potrawom wyjatkowy
aromat, ale réwniez pomaga zachowac¢ ich soczystosc¢. Syrop
klonowy w potgczeniu z sosem sojowym tworzy idealng rownowage
miedzy stodyczg a umami, podkreslajgc naturalny smak *ososia.

Dla urozmaicenia

Podawaj %*ososia z réznorodnymi dodatkami - gotowanymi
warzywami (brokuty, kalafior, marchewka), brazowym ryzem Llub
lekka satatkg z rukoli i roszponki. Mozesz roéwniez
eksperymentowa¢ z rodzajami herbaty do wedzenia — kazda nada
potrawie nieco inny charakter.



