tosos a la carbonara

tosos a la carbonara - wXoska
inspiracja na talerzu

Delikatny *o0so$ w kremowym sosie carbonara to propozycja,
ktéra tgczy w sobie klasyke wtoskiej kuchni z wykwintnym
smakiem ryby. Ten prosty przepis pozwoli Ci wyczarowad
eleganckie danie w zaledwie 30 minut. Soczyste kawatki
tososia, delikatnie skropione sokiem z cytryny, zapiekane pod
kremowym sosem carbonara Knorr 1 posypane serem, tworza
harmonijng kompozycje smakodw.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw nietypowych potgczen kulinarnych
i oséb cenigcych sobie szybkie, a jednoczed$nie wyrafinowane
positki. tosos a la carbonara zachwyci zardéwno fandéw owocow
morza, jak 1 wielbicieli wkoskiej kuchni, ktérzy szukaja
nowych inspiracji kulinarnych. To propozycja dla wszystkich,
ktédrzy cenig sobie delikatne smaki i kremowe sosy.

Na jaka okazje?

tosos a la carbonara sprawdzi sie doskonale jako elegancka
kolacja dla dwojga, ale rowniez jako danie g*déwne podczas
rodzinnego obiadu czy spotkania z przyjaciéimi. To rdwniez
Swietny pomyst na szybki, ale efektowny positek w ciggu
tygodnia, gdy brakuje czasu na gotowanie, a chcesz zaserwowac
co$ wyjagtkowego.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna wtoska carbonara nie zawiera smietany — jej kremowa
konsystencja pochodzi z po*gczenia jajek i sera. W naszej
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wersji z *ososiem wykorzystujemy gotowy Fix Knorr, ktéry
zapewnia idealng konsystencje sosu bez ryzyka, ze jajka sie
zwazg. Dodatek octu balsamicznego na koniec nadaje daniu
wyrafinowanego charakteru.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc gars$¢ Swiezego szpinaku Llub
groszku do sosu, a przed podaniem posypa¢ Swiezymi ziotami -
koperkiem lub bazylig. Dla bardziej wyrazistego smaku, dodaj
do sosu odrobine czosnku lub wedzonego boczku.



