Lody w pucharku 'Ambrozja’

Lody w pucharku ,Ambrozja” -
klasyczny deser w nowej odstonie

Pucharek lodowy ,Ambrozja” to prawdziwa uczta dla zmystéw! Ten
kolorowy deser %tgczy w sobie kremowa stodycz 1lodow,
orzezwiajgcag galaretka 1 soczyste owoce. Przygotowanie
rozpoczynamy od galaretek w dwdéch kontrastujgcych kolorach,
ktéore po stezeniu kroimy w drobng kostke przypominajaca
krysztatki. Na dnie pucharkéw uktadamy kolorowe warstwy
galaretek, a na nich umieszczamy kulke ulubionego smaku loddw.

Sekret wyjatkowego smaku tkwi w idealnie ubitej Smietanie z
dodatkiem cukru wanilinowego lub cynamonu, Kktéry nadaje
catosci korzennego aromatu. Catos¢ dekorujemy obfita rozetka
bitej sSmietany, polewamy sosem czekoladowym i posypujemy
prazonymi migdatami.

Kwaskowate owoce doskonale réwnowazg stodycz lodow i
galaretek, tworzgc harmonijne potgczenie smakdéw. Ten klasyczny
deser, znany od lat, w naszej wersji zyskuje Swieze,
nowoczesne oblicze!

Dla kogo?

Lody ,Ambrozja” zachwycg zardéwno mitos$nikéw tradycyjnych,
domowych stodyczy, jak 1 osoby poszukujgce urozmaicenia w
stodkim menu. To idealny wybor dla catej rodziny — dzieci
pokochajg kolorowe warstwy, a dorosli docenig klasyczny,
wyrafinowany smak.

Na jaka okazje?

Ten efektowny deser sprawdzi sie doskonale podczas
nieformalnych spotkan ze znajomymi, jako stodkie zakonczenie
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niedzielnego obiadu lub letni podwieczorek w ogrodzie. Dzieki
prostemu wykonaniu mozesz przygotowaé¢ go zardéwno na szybko,
jak i na zaplanowane wczes$niej przyjecie.

Czy wiesz, ze?

~Ambrozja” to deser gteboko zakorzeniony w polskiej tradycji
kulinarnej. W czasach PRL-u byt obowigzkowym punktem menu
kazdej szanujacej sie kawiarni i cukierni. Nazwa nawigzuje do
mitologicznego pokarmu bogdéw, ktéry miat zapewniad
niesmiertelnos¢!

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z réznymi smakami galaretek i lodéw, by stworzyd
wtasne, niepowtarzalne kombinacje. Mozesz tez wzbogacié deser
posypkami cukierniczymi, widrkami czekolady 1lub Swiezymi
listkami miety. Dla wersji bardziej wykwintnej dodaj kieliszek
likieru owocowego lub amaretto dla dorostych.



