Litewska satatka z tososia

Litewska Satatka z tososia — Klasyk
Kuchni Battyckiej

Litewska satatka z *ososia to prawdziwa peretka Kkuchni
battyckiej, ktéra zachwyca harmonig smakéw i prostotg
przygotowania. Delikatne kawatki %*ososia, ugotowane do
perfekcji, %*aczg sie z chrupigcymi kostkami ziemniakéw i
ogérkéw, tworzgc kompozycje o wyjgtkowym charakterze. Kremowy
sos na bazie chrzanu i majonezu dodaje catosci pikantnej
gtebi, a Swiezy szczypiorek wprowadza aromat i kolor.

Dla kogo?

Ta satatka to doskonata propozycja dla mitosnikéw ryb, ktérzy
cenig sobie klasyczne, wyraziste smaki. Sprawdzi sie zaréwno
jako lekki obiad dla catej rodziny, jak i jako elegancka
przystawka dla gosci cenigcych tradycyjne, battyckie
przysmaki. Dzieki delikatnemu po*gczeniu sktadnikdéw, danie
przypadnie do gustu nawet osobom, ktdre na co dzien stronig od
ryb.

Na jaka okazje?

Litewska satatka z %ososia Swietnie sprawdzi sie podczas
rodzinnych uroczystosci, swigtecznych spotkan czy letnich
przyje¢ w ogrodzie. To réwniez doskonata propozycja na
elegancki bufet czy kolacje w gronie przyjaciét. Jej klasyczna
elegancja 1 wyrazisty smak sprawiajg, ze zawsze robi wrazenie
na gosciach.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna litewska satatka z tososia wywodzi sie z kuchni
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nadbattyckiej, gdzie Swieze ryby stanowity podstawe
codziennego jadtospisu. Dawniej przygotowywano jg gtdéwnie na
specjalne okazje, wykorzystujgc tososia ztowionego w
okolicznych rzekach. Dzi$ jest symbolem litewskiej goscinnosci
i kulinarnego dziedzictwa regionu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ satatke o pokrojone w kostke jabtko, ktdre
doda lekkiej s*odyczy i sSwiezosSci. Niektdérzy dodajag réwniez
posiekane korniszony dla dodatkowego akcentu kwas$nego smaku.
Dla bardziej wyrazistego charakteru, mozesz zwiekszy¢ ilos¢
chrzanu lub doda¢ odrobine musztardy do sosu.



