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Wyobraz sobie ciepty letni wieczo6r, zapach grillowanych mies
unoszgcy sie w powietrzu i radosny gwar rozméw. Nasza Letnia
uczta w ogrodzie to przepis, ktdéry zamieni zwykte spotkanie w
niezapomniane kulinarne dosSwiadczenie. Soczyste zeberka i
chrupigce skrzydetka w aromatycznej marynacie z cola,
pikantnym ketchupem Hellmann’s, swiezg kolendra i ostrym chili
tworzg harmonie smakéw, ktéora zachwyci kazde podniebienie.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitos$nikéw intensywnych smakéw i
nieformalnych spotkan. Potagczenie stodkawej coli z pikantnym
chili zadowoli zardwno amatorow %tagodnych dan, jak i
poszukiwaczy kulinarnych wrazen. To danie, ktére zbliza ludzi
— doskonate na rodzinny obiad czy spotkanie z przyjacioimi.

Na jaka okazje?

Letnia uczta w ogrodzie sprawdzi sie idealnie podczas
weekendowego grillowania, urodzinowego przyjecia w plenerze
czy po prostu jako sposd6b na celebracje pieknej pogody.
Przygotowanie wszystkiego w woreczku do pieczenia to gwarancja
minimalnego bataganu i maksimum smaku.

Czy wiesz o tym?

Marynowanie miesa w coli to nie tylko ciekawy smak, ale takze
sposob na jego zmiekczenie. Kwas zawarty w napoju dziata jak
naturalny tenderyzator, sprawiajgc, ze zeberka stajg sie
niezwykle soczyste 1 miekkie. Dodatek Majonezu Babuni
Hellmann’'s do sosu satatkowego nadaje mu kremowg konsystencje
1 wyrazisty smak.


https://multicook.zgora.pl/blog/letnia-uczta-w-ogrodzie/

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ do marynaty *yzke miodu lub syropu klonowego,
aby uzyska¢ karmelizowang skdérke na miesie. Mozesz tez
wzbogaci¢ satatke o gars¢ prazonych orzechéw 1lub nasion
stonecznika dla dodatkowej chrupkosci. Dla bardziej
wyrazistego smaku, posyp gotowe danie Swiezo zmielonym czarnym
pieprzem i skropi¢ sokiem z limonki.



