Leniwe kluskil

Leniwe kluski z ziemniakow 1 sera -
klasyk polskiej kuchni

Leniwe kluski to prawdziwy skarb polskiej kuchni domowej -—
proste, sycgce i niezwykle smaczne. Nasze leniwe kluski z
dodatkiem ziemniakdéw to wyjatkowa wariacja tego tradycyjnego
dania, ktdéra zachwyci kazdego mitosnika dobrej kuchni.

Dla kogo?

Te delikatne kluski to idealna propozycja zardéwno dla
najmtodszych, jak i starszych domownikéw. Ich %agodny smak i
przyjemna konsystencja sprawig, ze nawet niejadki z
przyjemnosciag siegng po doktadke. To takze swietna opcja dla
os6b szukajacych prostych, ekonomicznych dan z %atwo
dostepnych sktadnikéw.

Na jaka okazje?

Leniwe kluski sprawdzg sie jako szybki obiad w sSrodku
tygodnia, gdy czasu na gotowanie jest niewiele. Mozesz podac
je polane mastem i posypane cukrem lub cynamonem jako stodki
positek, albo z okrasg z boczku i cebulki jako danie wytrawne.
To réwniez doskonaty pomyst na wykorzystanie pozostatych po
obiedzie ziemniakow.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne leniwe kluski przygotowuje sie gtdéwnie z twarogu,
ale dodanie ziemniakoéw nadaje im wyjatkowej puszystos$ci i
lekkosci. Ta technika byta czesto stosowana w polskiej kuchni
regionalnej, szczegdélnie na terenach, gdzie =ziemniaki
stanowity podstawe codziennego jadtospisu. Dzieki temu kluski
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sg bardziej sycace 1 majg delikatniejszy smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak leniwych klusek dodajgc do ciasta sSwieze
ziota — szczypiorek, koperek lub bazylie. Swietnie sprawdza
sie rowniez z réznymi dodatkami — od klasycznej okrasy =z
boczku, przez sos grzybowy, az po karmelizowane jabtka dla
mitosnikéw stodkich wersji.
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