Leniwe kluchy z serkiem
waniliowym

Leniwe kluchy z serkiem waniliowym
— delikatna odmiana tradycyjnego
dania

Odkryj nowa wersje klasycznych leniwych, gdzie tradycyjny
twardg zastepujemy kremowym serkiem waniliowym! To potgczenie
nadaje kluchom wyjgtkowej delikatnosci i sprawia, ze
rozptywajag sie w ustach bez najmniejszych grudek.
Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy potaczyd
sktadniki, uformowa¢ wateczki, pokroi¢ je w romby i ugotowac.
Na koniec wystarczy delikatnie obsmazy¢ je na masle i oproészyd
aromatycznym cynamonem Knorr.

Dla kogo?

Te aksamitne kluski to doskonata propozycja dla catej rodziny.
Dzieci pokochajg ich delikatny, waniliowy smak, a dorosli
docenig lekkos¢ i kremowa konsystencje. To rdéwniez sSwietna
opcja dla oséb, ktore nie przepadaja za grudkowata struktura
tradycyjnych leniwych z twarogiem.

Na jaka okazje?

Leniwe kluchy z serkiem waniliowym sprawdzg sie jako szybki
obiad w zabiegany dzien, gdy czasu na gotowanie jest niewiele.
Przygotowanie zajmuje zaledwie kilkanascie minut, co czyni je
idealnym rozwigzaniem na nieplanowany positek. Mozesz tez
zaserwowal je jako stodki deser po lzejszym daniu gtéwnym.
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Czy wiesz, ze?

Nazwa ,leniwe” wzieta sie wtasnie od prostoty i szybkosci
przygotowania. W przeciwienstwie do tradycyjnych klusek, nie
wymagajg one dtugiego wyrabiania ciasta ani skomplikowanych
technik. Jeszcze tatwiej przygotujesz je korzystajac z Fixu
kopytka czy 1leniwe Knorr, ktéry znaczgco skrdéci czas
przygotowania.

Dla urozmaicenia

Podaj leniwe z kleksem gestej smietany dla dodatkowej
kremowosci. Mozesz tez posypac¢ je cukrem pudrem, polac¢ miodem
lub doda¢ sSwieze owoce sezonowe. Dla bardziej wyrazistego
smaku, oprocz cynamonu wyprébuj dodatek kardamonu lub wanilii.



