Lasania a la Garfield

Lasania a’'la Garfield - Klasyka
Wtoskiej Kuchni w Domowym Wydaniu

Lasania to prawdziwa uczta dla podniebienia — warstwowe danie,
ktére zachwyca bogactwem smakéw i aromatédw. Nasza wersja ,a’la
Garfield” to hotd zt*ozony kultowej postaci, ktéra kochata to
danie ponad wszystko. Soczyste mieso w sosie boloAskim,
kremowy beszamel i wyrazisty ser tworzg harmonijng kompozycje,
ktorej trudno sie oprzec.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla rodzin z dzieémi oraz mitos$nikodw
wtoskiej kuchni. Porcja tej sycacej lasanii zaspokoi nawet
najwiekszych %*akomczuchéw. To takze $Swietna opcja dla
zapracowanych — mozesz przygotowad¢ jg wczesniej i odgrzac, gdy
zabraknie czasu na gotowanie.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zardwno na niedzielny obiad w gronie
najblizszych, jak i na przyjecie z przyjacioimi. Lasania to
rowniez doskonaty pomyst na romantyczng kolacje we dwoje —
wystarczy doda¢ kieliszek czerwonego wina i Swiece, by
stworzy¢ wyjatkowy nastréj.

Czy wiesz, ze..?

Tradycyjna lasania pochodzi z regionu Emilia-Romania we
Wtoszech i ma wielowiekowg historie. Nazwa wywodzi sie od
greckiego stowa , lasanon” oznaczajacego naczynie do gotowania.
W naszej wersji dodajemy seler naciowy i papryczki, ktére
nadajg potrawie charakteru i lekkiej pikanterii.


https://multicook.zgora.pl/blog/lasania-ala-garfield/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami — sprobuj dodad pieczarki,
cukinie lub baktazana do sosu bolonskiego. Dla wegetarian
polecamy zamienié¢ mieso na soczewice lub mieszanke warzyw.
Jesli lubisz intensywne smaki, wzboga¢ sos odrobing czerwonego
wina lub suszonymi pomidorami.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

