Lasagne ze szparagami

Lasagne ze szparagami — klasyka w
wiosennej odstonie

Odkryj nowg wersje wtoskiego klasyka! Nasza lasagne ze
szparagami to harmonijne potgczenie tradycyjnego sosu
bolonskiego z delikatnos$cig sezonowych szparagéw. Warstwy al
dente ugotowanego makaronu, soczystego miesnego sosu i
chrupigcych szparagow, przykryte rozptywajacym sie serem
tworzg kompozycje, ktdora =zachwyci nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw wtoskiej kuchni, ktérzy
cenig kulinarne eksperymenty. To danie spodoba sie zaréwno
dorostym, jak i dzieciom, ktdre dzieki niemu mogg przekonad
sie do szparagbéw. Potgczenie klasycznego smaku lasagne z nuta
wiosennej SwiezoSci sprawia, ze potrawa zadowoli kazde
podniebienie.

Na jaka okazje?

Lasagne ze szparagami sprawdzi sie jako wykwintne danie gtdwne
na rodzinny obiad, spotkanie z przyjaciéimi czy proszong
kolacje. Efektowny wyglad 1 niecodzienny smak sprawiaja, ze
potrawa robi wrazenie na gosSciach, a jednoczes$nie jest sycaca
i komfortowa — idealna na wiosenne celebracje.

Czy wiesz, ze?

Sekret doskonatej lasagne ze szparagami tkwi w odpowiednim
utozeniu warstw. Zawsze zaczynaj od cienkiej warstwy sosu na
dnie naczynia, by makaron nie przywart. Szparagi najlepiej
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uktada¢ w jednym kierunku, a ostatnig warstwe warto udekorowac
kilkoma catymi szparagami — dzieki temu danie bedzie wygladac
profesjonalnie i apetycznie.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak dodajgc do sosu odrobine biatego wina
lub sSmietanki. Lasagne Swietnie komponuje sie z lekka satatka
z pomidordéw, ogorkéw i oliwek skropiong oliwg. Dla mitosSnikdw
intensywnych smakéw polecamy posypanie gotowego dania $wiezo
startym parmezanem i listkami bazylii.



