Lasagne z wotowlina 1 ricotto

Klasyczna Lasagne z Wotowinag 1
Ricotta

Odkryj smak prawdziwej wtoskiej kuchni w domowym wydaniu!
Nasza lasagne z wotowing i ricottg to danie, ktére %gczy w
sobie kremowg delikatnos¢ sera z wyrazistym smakiem miesa.
Soczysta wotowina, aromatyczne ziota i aksamitny sos tworzg
kompozycje, ktéra zachwyci kazde podniebienie.

Dla kogo?

Lasagne to idealne danie dla catej rodziny. Dzieci pokochaja
jej kremowag konsystencje, a dorosli docenig gtebie smaku. To
rowniez Swietna propozycja dla oséb, ktdére cenig sobie dania,
ktore mozna przygotowal wczesSniej i odgrzac¢ przed podaniem —
smak lasagne czesto staje sie jeszcze lepszy nastepnego dnia!

Na jaka okazje?

Rodzinny obiad, spotkanie z przyjacioétmi czy romantyczna
kolacja we dwoje — lasagne sprawdzi sie w kazdej sytuacji. To
takze doskonaty pomyst na Swigteczny stét czy niedzielny
obiad, kiedy mamy wiecej czasu na przygotowanie wyjgtkowego
dania, ktdére z pewnoscig zachwyci wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze..

Tradycyjna wtoska lasagne rozni sie od tej, ktorg znamy w
Polsce. Oryginalna wersja z regionu Emilia-Romania zawiera sos
beszamelowy zamiast ricotty. Nasza wersja z ricottg jest
lzejsza 1 bardziej kremowa, co czyni jg idealng propozycjg na
wspotczesne stoty.


https://multicook.zgora.pl/blog/lasagne-z-wolowina-i-ricotto/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/lasagne
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do lasagne! Sprébuj dodacd
szpinak do warstwy z ricottg, zastap czes¢ wotowiny wkoskg
kietbasg lub dodaj odrobine czerwonego wina do sosu miesnhego.
Dla wersji wegetarianskiej, zamien mieso na mieszanke
pieczonych warzyw — bak*azana, cukinii i papryki.



