Kurki z gorgonzola

Kurki z gorgonzolag — lesny przysmak
w kremowej odstonie

Kurki, te ztociste skarby lasu, w po*gczeniu z wyrazista
gorgonzolag tworzg kompozycje, ktdra zachwyci nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia. Delikatne grzyby nabierajg gtebi
smaku dzieki aromatycznej cebuli i intensywnemu bulionowi
grzybowemu Knorr. To danie, w ktérym lesne aromaty spotykaja
sie z kremowg elegancja sera.

Dla kogo?

Danie idealne dla mito$nikéw grzybdéw, ktdédrzy cenig sobie
wyraziste smaki. Kurki z gorgonzola to propozycja dla osoéb
poszukujgcych prostych, ale wyjgtkowych receptur
wykorzystujgcych sezonowe skarby natury. Sprawdzi sie zardéwno
jako samodzielna przekaska, jak i dodatek do dan gtéwnych.

Na jaka okazje?

Kurki z gorgonzola doskonale sprawdzg sie na kameralnej
kolacji przy winie, rodzinnym obiedzie czy jako elegancka
przystawka podczas spotkan towarzyskich. To réwniez Swietny
pomyst na jesienny obiad, gdy sezon na kurki jest w peini, a
za oknem pogoda zacheca do delektowania sie cieptymi,
aromatycznymi potrawami.

Czy wiesz, ze?

Kurki, zwane tez lisdowkami, sg jednymi z najbardziej
wartosciowych grzybéw lesnych. Zawierajg naturalne zwigzki
przeciwgrzybicze, dzieki czemu rzadko bywajg robaczywe. Ich
charakterystyczny, lekko pieprzny smak najlepiej komponuje sie
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z delikatnymi serami, takimi jak wtasnie gorgonzola.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajagc pod koniec smazenia *tyzke
Smietany kremdéwki lub kilka listkdéw sSwiezego tymianku. Kurki z
gorgonzolg Swietnie smakujg podane na grzankach z chrupigcego
pieczywa lub jako sos do makaronu tagliatelle.
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