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Kurczak z warzywamli w clescle
francuskim a la Wellington

0dkryj wyjatkowe danie, ktore *gczy delikatnos$¢ kurczaka z
soczystoscig warzyw, wszystko elegancko zamkniete w chrupigcym
ciescie francuskim. Ta polska interpretacja klasycznego Beef
Wellington zachwyca nie tylko wygladem, ale przede wszystkim
harmonig smakow. Soczyste kawatki kurczaka, otulone mieszankg
szpinaku, pomidordéw i cukinii, z dodatkiem kremowej
mozzarelli, tworzg kompozycje, ktéra rozptywa sie w ustach z
kazdym kesem.

Dla kogo?

Idealne danie dla oséb poszukujacych kulinarnych inspiracji i
lubigcych eksperymentowa¢ w kuchni. Przypadnie do gustu
zaréwno mitosnikom tradycyjnych smakéw, jak i tym, ktdérzy
cenig sobie nowoczesne potgczenia. To propozycja dla rodzin z
dzieédmi oraz dla par, ktére chcag wspdédlnie cieszyé sie
wyjatkowym positkiem.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako gtéwne danie niedzielnego obiadu
rodzinnego, gdy chcesz zaskoczy¢ bliskich czym$ wyjatkowym. To
rowniez Swietny wybdr na kolacje z przyjacidétmi czy uroczysta
kolacje we dwoje. Elegancki wyglad i wyrafinowany smak
sprawig, ze kazde spotkanie przy stole stanie sie matym
Swietem.
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Czy wiesz, ze?

Klasyczny Beef Wellington to jedno z najbardziej
rozpoznawalnych dan kuchni brytyjskiej, nazwane na czes¢
ksiecia Wellingtona. Tradycyjnie przygotowywane jest z
poledwicy wotowej, ale nasza polska wersja z kurczakiem jest
nie tylko bardziej ekonomiczna, ale réwniez lzejsza i réwnie
smaczna.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak dania, dodajgc do warzyw suszone
pomidory lub oliwki. Dla bardziej wyrazistego aromatu, dopraw
kurczaka zio*ami prowansalskimi lub Swiezym rozmarynem. Jesli
lubisz ostrzejsze smaki, dodaj do sosu odrobine chili.



