Kurczak z serowa ,panierka”

Kurczak z serowa panierka — prosty
przepis na wyjatkowy obiad

0dkryj nowy wymiar smaku dzieki naszemu przepisowi na kurczaka
z serowg panierkg! To danie %*3czy w sobie delikatno$¢ miesa
drobiowego z wyrazistym smakiem sera plesniowego i chrupigca
teksturg panierkowg. Piersi z kurczaka zamarynowane w
aromatycznej przyprawie Knorr, pokryte warstwg serowo-
groszkowego farszu, zapiekane do ztotobrgzowego koloru — to
propozycja, ktdéra zachwyci kazdego mitos$nika dobrej kuchni.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny, szczegdlnie dla osoéb
cenigcych sobie potgczenie tradycyjnych smakéw w nowoczesnym
wydaniu. Kurczak z serowg panierkg przypadnie do gustu zaroéwno
dorostym, jak i dzieciom, ktdére zwykle przepadaja za potrawami
z serem. To réwniez Swietna propozycja dla poczatkujacych
kucharzy — przygotowanie jest proste 1 nie wymaga
zaawansowanych umiejetnos$ci kulinarnych.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale jako gtdéwne danie niedzielnego obiadu
rodzinnego, ale rownie dobrze moze uswietni¢ kolacje z
przyjacidétmi czy romantyczng kolacje we dwoje. Dzieki
eleganckiemu wygladowi i wyrazistemu smakowi, kurczak z serowag
panierkg moze by¢ takze ciekawa propozycjg na Swigteczny stoét
lub inne wazne uroczystosci.

Czy wiesz, ze?

Ser plesniowy dodany do panierkowego farszu nie tylko wzbogaca
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smak dania, ale rowniez sprawia, ze kurczak pozostaje soczysty
podczas pieczenia. Zielony groszek natomiast dostarcza cennych
sktadnikéw odzywczych, a jednoczesnie nadaje potrawie
Swiezosci i koloru.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé z réznymi rodzajami serow ples$niowych —
kazdy nada potrawie nieco inny charakter. Sprébuj dodac¢ do
farszu suszone pomidory, oliwki lub posiekane orzechy. Jako
dodatek, zamiast tradycyjnych ziemniakéw, podaj kasze jaglanag
z prazonymi pestkami dyni lub kolorowy ryz z warzywami.



