Kurczak z grzybami 1 ziotowa
kruszonka

Kurczak z grzybami 1 ziotowa
kruszonka — domowy comfort food

Soczyste kawatki kurczaka, aromatyczne pieczarki i chrupigca
ziotowa kruszonka tworza razem danie, ktére rozgrzewa i cieszy
podniebienie. Ta zapiekanka to potgczenie delikatnego miesa z
wyrazistym smakiem grzybdéw, otulonych kremowym sosem i
przykrytych pachnacg ziotami kruszonka. Przygotowanie jest
proste, a efekt zachwyci catg rodzine.

Dla kogo?

Danie idealne dla rodzin z dzieémi oraz dla os6b cenigcych
sobie domowe, pozywne positki. Kurczak z grzybami i1 ziotowa
kruszonkg sprawdzi sie zarowno jako codzienny obiad, jak i
jako propozycja na nieformalng kolacje z przyjacidéimi. Dzieki
kremowej konsystencji 1 delikatnym sktadnikom, potrawa
przypadnie do gustu nawet wybrednym smakoszom.

Na jaka okazje?

Ta zapiekanka bedzie doskonatym wyborem na jesienny lub zimowy
obiad, gdy za oknem szaro i chtodno. Sprawdzi sie réwniez jako
danie na niedzielny rodzinny positek czy kolacje w gronie
bliskich. Mozesz jg przygotowa¢ z wyprzedzeniem i odgrza¢
przed podaniem, co czyni jag praktycznym rozwigzaniem na dni,
gdy masz mato czasu na gotowanie.

Czy wiesz, ze?

Kruszonka ziotowa nadaje potrawie nie tylko wyjatkowy smak,
ale rowniez interesujgcg teksture. Sekret udanej kruszonki
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tkwi w odpowiednim roztarciu sktadnikéw — powinna przypominad
mate rozyczki kalafiora, co zapewni jej chrupkos¢ po
upieczeniu. Ziot*a w kruszone uwalniajg swéj aromat podczas
pieczenia, nadajac catej potrawie niepowtarzalny charakter.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé z réznymi ziotami w kruszone — Swietnie
sprawdzi sie rozmaryn, tymianek czy oregano. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do sosu odrobine biatego wina Llub
soku z cytryny. Zapiekanke mozesz poda¢ z gotowanymi
ziemniakami, ryzem lub Swiezg bagietkg do maczania w
aromatycznym sosie.



