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Soczyste kawatki kurczaka nabite aromatycznym rozmarynem 1
stodkimi suszonymi S$liwkami to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Gtebokie naciecia w miesie wypetnione tymi
dodatkami sprawiajag, ze kazdy kes jest peten intensywnego
smaku. Obficie skropione oliwg z oliwek i sokiem z cytryny
mieso zyskuje delikatno$¢ i soczystos¢, a przyprawy Naturalnie
Smaczne Do kurczaka w sosie $mietanowo-ziotowym Knorr nadaja
potrawie wyjatkowego charakteru.

Dla kogo?

Ten aromatyczny kurczak to doskonata propozycja dla mitosSnikodw
wyrazistych smakéw i niebanalnych potgczen. Sprawdzi sie
zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z
przyjaciétmi. Dzieki prostocie przygotowania, nawet mniej
doswiadczeni kucharze poradza sobie z tym przepisem.

Na jaka okazje?

Kurczak szpikowany rozmarynem i suszong $liwkg idealnie
sprawdzi sie na niedzielny obiad, ale takze na bardziej
wyjatkowe okazje. To eleganckie danie, ktére z pewnosScig
zachwyci gosci podczas uroczystej kolacji czy swigtecznego
spotkania.

Czy wiesz, ze?

Potaczenie rozmarynu i suszonych sliwek to nie tylko eksplozja
smaku, ale takze zdrowy wybdér. Rozmaryn zawiera
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przeciwutleniacze i zwiagzki przeciwzapalne, a suszone S$liwki
sg bogate w btonnik i witaminy. Taki duet nie tylko wzbogaca
smak potrawy, ale takze podnosi jej wartos¢ odzywczg.

Dla urozmaicenia

Podaj kurczaka z puszystym ryzem, ktéry doskonale wchtonie
aromatyczny sos $mietanowo-ziotowy. Mozesz tez eksperymentowad
z dodatkami — pieczone ziemniaki z rozmarynem lub kasza peczak
z warzywami bedg rownie smacznym uzupetnieniem tego dania.



