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Kurczak po meksykansku z chrupiaca
panierka z nachos

0dkryj niezwykte potaczenie soczystego kurczaka z wyrazistymi
smakami meksykanskimi! Nasze danie to prawdziwa fiesta smakéw
— soczyste plastry kurczaka marynowane w aromatycznej
mieszance z limonkg, czosnkiem i przyprawga Knorr, przykryte
warstwg kremowego awokado, kukurydzy, fasoli 1 sera, a na
wierzchu chrupigce kawat*ki nachos. Kazdy kes to podréz do
stonecznego Meksyku — potagczenie delikatnego miesa z
chrupigca, kolorowg panierka tworzy idealny balans tekstur 1
smakow.

Dla kogo?

To danie idealnie sprawdzi sie u mito$nikéw kuchni
meksykanskiej oraz oséb lubigcych wyraziste, lekko pikantne
potrawy. Jesli cenisz sobie potgczenie Swiezych sktadnikow,
kremowego awokado 1 chrupigcych nachos, ten przepis jest
stworzony wtasnie dla Ciebie!

Na jaka okazje?

Potrzebujesz szybkiego, ale efektownego dania? Ten kurczak po
meksykansku to strzat w dziesigtke! Zaledwie 30 minut dzieli
Cie od pysznego, kolorowego positku, ktory zachwyci domownikoéw
lub gosci. Doskonaty na weekendowy obiad, gdy masz ochote na
cos innego niz zwykte kotlety.
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Czy wiesz, ze?

Nachosy to tradycyjne meksykanskie przekaski w formie
trédjkatnych kawatkéw pieczonej tortilli. W oryginalnej kuchni
meksykanskiej podaje sie je najczesciej z roztopionym serem i
pikantng salsg jako przystawke. W naszym przepisie
wykorzystujemy je jako chrupigcy element panierki!

Dla urozmaicenia

Kurczaka po meksykansku mozesz poda¢ na *ozu z ryzu z
dodatkiem domowego sosu pomidorowego. Swietnie komponuje sie
rowniez z satatka z pomidordow i czerwonej cebuli skropiong
sokiem z limonki. Dla jeszcze wiekszej autentycznosci, podaj
obok miseczke kwasnej $mietany z posiekang kolendra.



