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0dkryj niezwykte potgczenie smakéw w daniu, ktdére zaskakuje i
zachwyca! Soczyste udka z kurczaka marynowane w aromatycznej
kawie, podane na delikatnym jasminowym ryzu to propozycja dla
tych, ktérzy lubig eksperymentowa¢ w kuchni. Gorzki smak kawy
tagodzony jest stodyczg cukru Muscovado 1 korzennymi
przyprawami, tworzgc harmonijng kompozycje, ktéra idealnie
komponuje sie z delikatnym miesem drobiowym.

Dla kogo?

To danie spodoba sie mitosnikom niebanalnych potaczen
smakowych. Jesli znudzity Ci sie tradycyjne sposoby
przyrzagdzania kurczaka, ta propozycja z pewnos$Scig Cie
zaskoczy. Przyprawa do ztotego kurczaka Knorr nadaje miesu
soczystos¢ i korzenny posmak, a dtugie marynowanie gwarantuje,
ze smak przeniknie gteboko do srodka.

Na jaka okazje?

Kurczak marynowany w kawie sprawdzi sie doskonale jako
niedzielny obiad dla rodziny Llub podczas kolacji z
przyjaciéimi, ktdérzy cenig kulinarne eksperymenty. To réwniez
Swietny pomyst na uroczysty positek, gdy chcesz zaskoczyd
gosci czyms wyjgtkowym, a jednoczesnie nie spedzi¢ catego dnia
w kuchni.
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Czy wiesz, ze..?

Jasminowy ryz to szlachetna odmiana o delikatnym, orzechowym
posmaku, ktdry doskonale wuzupeinia intensywny smak
marynowanego kurczaka. Ziarna sezamu zyskajg gtebszy smak i
ztocisty kolor, jes$li uprazysz je wczesniej na suchej patelni.
Ten prosty zabieg znaczgco podniesie walory smakowe i wizualne
catego dania.

Dla urozmaicenia

Podaj kurczaka z miksem Swiezych satat skropionych oliwg z
oliwek i sokiem z cytryny. Mozesz tez eksperymentowal z
przyprawami w marynacie — dodanie kardamonu lub anyzu
gwiazdkowego wprowadzi orientalng nute, a odrobina chili
zapewni przyjemng pikantnosc.



