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Soczyste filety z kurczaka, kremowa mozzarella i aromatyczne
pomidory tworzg razem prawdziwa uczte dla zmystow. Nasze danie
inspirowane klasyczng wtoskg satatkg caprese to propozycja,
ktéora zachwyci kazdego mitosnika $rodziemnomorskich smakow.
Delikatne mieso drobiowe zapieczone pod warstwg sera i
pomidordw, skgpane w aromatycznym sosie, to gwarancja udanego
positku.

Dla kogo?

Kurczak caprese to doskona*a propozycja dla catej rodziny.
Dzieci pokochajg kremowy smak mozzarelli, a dorosli docenig
harmonijne potgczenie wszystkich skt*adnikéw. To réwniez
Swietna opcja dla oséb poszukujgcych prostych, a jednoczesnie
efektownych dan na codzienny obiad.

Na jaka okazje?

Danie sprawdzi sie zardéwno na nieformalny obiad rodzinny, jak
i na przyjecie dla przyjacidét. Jego elegancki wyglad i
wyrazisty smak zrobig wrazenie na gosciach, a przygotowanie
nie wymaga wielu godzin spedzonych w kuchni. To idealny wybédr
na weekendowy positek, gdy mamy nieco wiecej czasu na
kulinarne eksperymenty.

Czy wiesz, ze?

Nazwa caprese pochodzi od wtoskiej wyspy Capri, a tradycyjna
satatka sktada sie z pomidoréw, mozzarelli i bazylii — kolordéw
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wtoskiej flagi. Oryginalna mozzarella di bufala produkowana
jest z mleka bawolic w regionie Kampania 1 ma
charakterystyczny, delikatnie stodkawy smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o suszone pomidory, kapary lub rézne
rodzaje oliwek. Sprobuj tez doda¢ odrobine balsamico przed
podaniem. Kurczak caprese doskonale komponuje sie z makaronem,
pieczywem typu ciabatta lub bagietkg, a takze z pieczonymi
ziemniakami z rozmarynem.



