Kulki z herbatnikow

Kulki 2z herbatnikow - stodka
przekagska bez pieczenia

Roztopione masto, cukier puder, kakao i pokruszone herbatniki
— to wszystko, czego potrzebujesz, by wyczarowal pyszne kulki
herbatnikowe! Ten prosty deser nie wymaga pieczenia, a jego
przygotowanie zajmie Ci zaledwie kilkanascie minut. Wystarczy
roztopi¢ masto w rondelku, doda¢ cukier puder i kakao, a
nastepnie dokt*adnie wymiesza¢ sktadniki. Do powstatej masy
dodaj pokruszone na mate kawatki herbatniki 1 doktadnie
wymieszaj. Po schtodzeniu w loddéwce przez minimum 30 minut,
uformuj z masy mate kulki i obtocz je w widrkach kokosowych.
Jeszcze 1-2 godziny w loddéwce i gotowe!

Dla kogo?

Kulki z herbatnikéw to idealny przepis do wspdélnego
przygotowania z dzieémi. Proste czynnosci jak kruszenie
herbatnikéw czy formowanie kulek beda sSwietng zabawg dla
najmtodszych, a przy okazji rozbudza w nich kulinarng pasje.
To doskonaty sposd6b na spedzenie rodzinnego popotudnia,
ktéorego efektem bedzie pyszny deser.

Na jaka okazje?

Masz ochote na co$ stodkiego, ale brakuje Ci czasu na
skomplikowane wypieki? A moze w Twojej szafce zalegaja
herbatniki, ktére chcesz wykorzysta¢? Kulki herbatnikowe
sprawdzg sie idealnie jako szybka przekgska na podwieczorek,
deser po obiedzie lub stodki poczestunek dla niespodziewanych
gosci.


https://multicook.zgora.pl/blog/kulki-z-herbatnikow/

Czy wiesz, ze?

Herbatniki, ktéore sg gtownym sktadnikiem naszych kulek,
pochodzg z Anglii. Poczatkowo miaty okrggty ksztatt i byty
wypiekane zaréwno w wersji stodkiej, jak i stonej. Dzis$ sg
jednym z najpopularniejszych ciastek na Swiecie.

Dla urozmaicenia

Cho¢ widrki kokosowe Swietnie komponujg sie z czekoladowym
smakiem kulek, mozesz eksperymentowal z obtaczaniem ich w
drobno posiekanych orzechach laskowych lub kolorowej posypce
cukrowej. Kazda wersja bedzie réwnie pyszna!



