Kulkli ryzowe z mozzarella

Kulki ryzowe z mozzarella - wtoska
przekaska w domowym wydaniu

Chrupigce z zewnatrz, a w Srodku skrywajgce ciggngcag sie
mozzarelle — kulki ryzowe to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Ta wtoska przekaska, znana rowniez jako arancini, zachwyca
kontrastem tekstur i intensywno$cig smaku. Przygotowanie
zaczyna sie od podsmazenia cebuli na oliwie, dodania ryzu 1
bulionu, a nastepnie gotowania do wchtoniecia ptynu.
Doprawiony parmezanem i pieprzem ryz, po ostudzeniu, staje sie
bazg do formowania kulek z ukrytg w Ssrodku kostkg mozzarelli.

Dla kogo?

Kulki ryzowe to i1dealna propozycja dla mitosnikow wkoskiej
kuchni oraz oséb poszukujacych ciekawych przekasek na
spotkania towarzyskie. Dzieci uwielbiajg je za ciggngcy sie
ser w Srodku, a dorosli doceniajag gtebie smaku i mozliwo$¢
podania z ulubionym sosem.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie jako przystawka podczas rodzinnego
obiadu, element bufetu na przyjeciu lub jako przekaska podczas
wieczoru filmowego. Mozna je przygotowal wczesniej i odgrzad
przed podaniem, co czyni je praktycznym wyborem na planowane
uroczystosci.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne sycylijskie arancini maja ksztatt pomaranczy (stad
nazwa — ,arancia” to po wtosku pomarancza). Nasza wersja to
mniejsze kulki, ktoéore *tatwiej przygotowa¢ w domowych
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warunkach, zachowujgc ten sam wspaniaty smak.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z nadzieniem, dodajac do S$rodka kawatki
szynki, groszek lub szpinak. Warto tez wyprébowa¢ rézne sosy —
oprécz klasycznego pomidorowego, Swietnie sprawdzi sie sos
czosnkowy lub pikantna salsa.
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