Pasteryzacja na sucho w
piekarniku - kompletny
przewodnik 2025

0dkryj nowoczesne techniki pasteryzacji na sucho w piekarniku
w 2025 roku. Kompletny przewodnik pokazujgcy jak skutecznie
konserwowa¢ zywnos¢ w temperaturze 80-100°C, zachowujac
wartosci odzywcze i przedtuzajgc trwatosé¢ produktéw.
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