Maka kasztanowa —
wszechstronne zastosowanie w
kuchni bezglutenowe]j

Odkryj wszechstronne zastosowanie mgki kasztanowej w kuchni
bezglutenowej. Poznaj jej bogaty sktad odzywczy, wysoka
zawartos¢ btonnika i biatka roslinnego — idealne rozwigzanie
dla osdéb na diecie bez glutenu.
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