Kruche z cukrem

Kruche Ciasteczka z Cukrem — Klasyk
w Nowej Odstonie

Kruche ciasteczka z cukrem to prawdziwa peretka w$rdéd domowych
wypiekéw. Ich delikatna, rozptywajgca sie w ustach
konsystencja w potaczeniu z chrupigca, stodkg posypka z cukru
trzcinowego tworzy niebianski duet smakéow. Przygotowanie tych
stodkosci jest niezwykle proste — wystarczy potaczy¢ magke
pszenng z cukrem pudrem, cukrem wanilinowym i proszkiem do
pieczenia, doda¢ masto i z6t*tka, a nastepnie zagniesc ciasto.
Po schtodzeniu w loddéwce przez okoto 30 minut, rozwatkuj je,
wykroj ulubione ksztatty, posmaruj biatkiem i posyp cukrem
trzcinowym. Piecz w temperaturze 180 stopni przez okoto 12
minut, az ciasteczka nabiorg ztocistego koloru.

Dla kogo?

Te kruche przysmaki zachwycg kazdego — od najmtodszych
tasuchdéw po seniorow cenigcych tradycyjne smaki. Sa idealne
dla os6b rozpoczynajacych swojg przygode z pieczeniem, jak i
doswiadczonych cukiernikéw szukajacych sprawdzonego przepisu
na szybki deser.

Na jaka okazje?

Kruche ciasteczka z cukrem sprawdzg sie doskonale jako
codzienny dodatek do popotudniowej kawy czy herbaty. Bedg tez
gwiazdg deserowego stotu podczas rodzinnych uroczystosci,
spotkan z przyjaciéimi czy nawet letnich imprez przy grillu.

Czy wiesz, ze?

Kluczem do idealnie kruchego ciasta jest odpowiednia
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temperatura sktadnikéw. Schtodzone masto i jajka sprawiag, ze
ciasto uzyska perfekcyjng konsystencje, a ciasteczka beda
rozptywaé¢ sie w ustach.

Dla urozmaicenia

Aby cieszy¢ sie $Swiezo$cig ciasteczek przez dtuzszy czas,
przechowuj je w szczelnie zamknietej metalowej puszce. Mozesz
tez eksperymentowa¢ z dodatkami — odrobina cynamonu, skoérki
cytrynowej czy posiekanych orzechéw nada im nowy, intrygujacy
charakter.



