Krokiety mocno jarzynowe

Krokiety mocno jarzynowe - domowa
rozkosz w chrupigcej panierce

Krokiety jarzynowe to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Delikatne w S$rodku, a chrupigce na zewngtrz, zachwycaja
bogatym smakiem warzyw 1 aromatycznych przypraw. Nasze
krokiety to idealne potgczenie kremowych ziemniakéw, stodkiej
marchewki i zielonego groszku, doprawione nutg gatki
muszkatotowej i wzbogacone kostka Knorr dla petni smaku.

Dla kogo?

Te pyszne krokiety jarzynowe sprawdzg sie doskonale zardwno
dla wegetarian, jak i mitos$nikdéw tradycyjnej kuchni. Sa
lekkie, petne wartosci odzywczych i tak smaczne, ze nawet
dzieci z przyjemnosSciag siegng po warzywa w tej apetycznej
formie. To réwniez Swietna propozycja dla oséb szukajacych
urozmaicenia codziennego menu.

Na jaka okazje?

Krokiety mocno jarzynowe sprawdzg sie jako elegancka
przystawka na rodzinnym obiedzie, dodatek do zupy Ulub
samodzielne danie na kolacje. Mozesz je réwniez przygotowaé na
wieksze przyjecie — go$cie beda zachwyceni! Swietnie smakuja
zarowno na ciepto, jak 1 na zimno, co czyni je idealnym
wyborem na pikniki czy wycieczki.

Czy wiesz, ze?

Krokiety mozna przygotowa¢ wczesniej i zamrozi¢ przed
smazeniem. To Swietny sposdb na zaoszczedzenie czasu w kuchni!
Wystarczy je p6zZzniej rozmrozié¢ i usmazy¢ lub upiec, by cieszyd
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sie ich smakiem w dowolnym momencie. Dodatkowo, panierkowanie
W mgce ziemniaczanej zamiast pszennej nadaje im wyjatkowa
chrupkosc¢.

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ do farszu odrobine startego sera z6ttego lub
fety dla kremowej konsystencji. Mozesz tez wzbogaci¢ smak o
Swieze ziota — tymianek lub rozmaryn doskonale komponuja sie z
warzywami. Dla ostrzejszej wersji dodaj szczypte chili T1lub
pieprzu cayenne.



