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Odkryj niezwykt*e potgczenie smakdéw morza i cytrusowej
Swiezo$ci! Nasze krewetki z groszkiem cukrowym to prawdziwa
uczta dla podniebienia, gdzie stodycz owocdw morza spotyka sie
z orzezwiajagcym aromatem grejpfruta i kolendrg. Delikatne
krewetki smazone na mas$le, chrupigcy groszek cukrowy i
soczyste fileciki grejpfruta tworzg harmonijng kompozycje,
ktéra zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikéw kuchni fusion, ktdrzy cenig sobie
lekkie, ale peine smaku positki. Sprawdzi sie zardéwno jako
wykwintna kolacja dla dwojga, jak 1 jako element wiekszego
przyjecia. Potgczenie biatka z krewetek i sSwiezych warzyw
czyni to danie doskonatym wyborem dla osdb dbajacych o zdrowa,
zbilansowang diete.

Na jaka okazje?

To propozycja na romantyczng kolacje, spotkanie z przyjaciéitmi
lub lekki obiad w ciepty dzien. Elegancki wyglad i niebanalne
potgczenie smakdédw sprawig, ze danie zrobi wrazenie na gosSciach
podczas kameralnego przyjecia. Podane z aromatycznym ryzem
basmati lub jasminowym stworzy kompletny, satysfakcjonujacy
positek.
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Czy wiesz, ze?

Grejpfrut nie tylko dodaje daniu charakterystycznego smaku,
ale rdéwniez wspomaga trawienie i jest bogaty w witamine C.
Kolendra, poza aromatem, dostarcza przeciwutleniaczy i wspiera
uktad trawienny. To danie to nie tylko uczta dla podniebienia,
ale réwniez bomba witaminowa wspierajgca odpornosé.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowad z réznymi rodzajami cytrusdéw — sproébuj
z pomaranczg lub limonka dla innego profilu smakowego. Groszek
cukrowy mozna zastgpi¢ fasolka szparagowg lub edamame. Dla
bardziej wyrazistego smaku dodaj odrobine chili lub imbiru do
smazonych krewetek.



