Krewetki z grilla

Krewetki z grilla - aromatyczne 1
chrupiace

Soczyste krewetki z grilla to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Nasze skorupiaki, przygotowane na przemian z
kawatkami cukinii, zyskuja niepowtarzalny smak dzieki
marynacie z oliwy, przyprawy Knorr, czosnku 1 chili.
Grillowane na S$rednim ogniu pod przykryciem, zachowujg swoja
delikatnos$¢ i soczystos$é, a jednoczesnie nabieraja przyjemnej
chrupkosci.

Dopeinieniem tego dania jest kremowy sos koktajlowy, taczacy w
sobie majonez, chrzan, ketchup i sos worcester. Ta kompozycja
idealnie roéownowazy pikantnos¢ krewetek i podkresla ich morski
charakter.

Dla kogo?

Krewetki z grilla to propozycja zardéwno dla mito$nikéw owocow
morza, jak i dla oso6b, ktdére dopiero rozpoczynaja swoja
przygode z krewetkami. Przygotowanie tego dania jest niezwykle
proste, dlatego nawet kulinarni nowicjusze poradzg sobie z nim
bez problemu. Wystarczy kilka skt*adnikéw i odrobina
cierpliwosci, by stworzy¢ potrawe, ktdéra zachwyci kazdego.

Na jaka okazje?

Biesiadowanie przy grillu to doskonaty moment na zaserwowanie
aromatycznych krewetek. Sprawdzg sie roéwniez jako wykwintny
lunch lub element romantycznej kolacji we dwoje. Tak naprawde
kazda pora jest dobra na delektowanie sie tymi pysznymi
owocami morza!


https://multicook.zgora.pl/blog/krewetki-z-grilla-2/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Czy wiesz, ze?

10 maja w Stanach Zjednoczonych obchodzony jest Narodowy Dzieh
Krewetek. To swieto wszystkich mitosnikéw tych skorupiakodw.
Nasza receptura na krewetki z grilla z pewno$cig bytaby
prawdziwym hitem podczas amerykanskich obchodéw tego dnia!

Dla urozmaicenia

Gotowe krewetki mozesz podac¢ nie tylko z sosem koktajlowym.
Réwnie dobrze sprawdzi sie oliwa z oliwek, inny ulubiony
dressing lub po prostu odrobina soku z cytryny. Eksperymentuj
z dodatkami, by odkry¢ swojg ulubiong wersje tego przysmaku!



