Krewetki w soslie cytrynowym

Krewetki w sosie cytrynowym -
klasyka w nowoczesnym wydaniu

Soczyste krewetki skapane w aromatycznym sosie cytrynowym to
propozycja, ktéra zachwyci kazdego mito$nika owocdéw morza. To
danie, w ktérym delikatnos¢ krewetek idealnie komponuje sie z
orzezwiajacg nuta cytryny, tworzgc harmonijng kompozycje
smakow.

Dla kogo?

Krewetki w sosie cytrynowym to doskonaty wybdér dla oséb
cenigcych lekkie, ale sycagce positki. Sprawdzg sie zarowno
jako elegancka przystawka, jak i pet*noprawne danie gtdwne.
Potgczenie krewetek z mixem Swiezych satat czyni te potrawe
idealng propozycjg dla os6b dbajgcych o linie i zdrowe
odzywianie.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie na romantyczng kolacje we dwoje,
eleganckie przyjecie czy niedzielny obiad rodzinny. Krewetki w
sosie cytrynowym podane na sSwiezych satatach wygladaja
niezwykle apetycznie, a ich przygotowanie zajmuje zaledwie
kilkanascie minut, co czyni je idealnym wyborem nawet na
nieplanowane spotkania.

Czy wiesz, ze?

Krewetki sg nie tylko smaczne, ale takze bogate w biatko i
mineraty. Potagczenie ich z cytryng nie tylko wzbogaca smak,
ale rdéwniez utatwia przyswajanie cennego zelaza. Kostka
czosnkowa Knorr dodaje gtebi smakowej, jednoczesnie
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upraszczajac proces przygotowania.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o Swieze zio*a — bazylie, kolendre lub
tymianek. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj odrobine chili
lub Swiezo zmielonego pieprzu. Krewetki Swietnie komponujag sie
rowniez z awokado lub grillowanymi warzywami, ktdére moga
stanowid doskonate uzupetnienie tej lekkiej,
Srédziemnomorskiej potrawy.



