Krewetkli smazone

ZXociste Krewetkil Smazone w
Chrupigcym CiesScie

0dkryj sekret idealnie smazonych krewetek! Nasze z%ociste
krewetki w chrupiacym ciescie to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Delikatne mieso owocéw morza otulone lekkim
ciastem 1 skropione aromatycznym sosem sojowo-sezamowym tworzy
harmonijng kompozycje smakéw, ktdéra zachwyci kazdego mitos$nika
kuchni azjatyckiej.

Dla kogo?

Danie idealne dla wszystkich, ktdorzy cenig sobie szybkie, a
jednoczesnie wykwintne positki. Krewetki smazone sprawdzg sie
zaréwno jako przekgska dla niespodziewanych gosci, jak i
element wiekszego menu podczas rodzinnego obiadu. To
propozycja dla osdéb, ktére lubig eksperymentowaé z morskimi
smakami w domowej kuchni.

Na jaka okazje?

Te chrupigce krewetki bedg gwiazda kazdego spotkania
towarzyskiego! Sprawdza sie jako elegancka przystawka na
uroczystej kolacji, element bufetu podczas imprezy, a takze
jako smaczny dodatek do pigtkowego wieczoru filmowego. Podane
na lisciach sataty z plasterkami cytryny wygladajg niezwykle
apetycznie.

Czy wiesz, ze?

Krewetki zmieniajag kolor podczas obrobki termicznej - z
szarych stajg sie %tososiowe. To naturalny proces, ktéry
Swiadczy o ich prawidtowym przygotowaniu. Pamietaj, ze
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krewetki mrozone sg zazwyczaj juz wstepnie obgotowane, wiec
wymagajg krdétszego czasu smazenia niz Swieze.

Dla urozmaicenia

Sprobuj poda¢ krewetki z réznymi dipami — oprécz klasycznego
Sosu sojowo-sezamowego Swietnie sprawdzi sie stodki sos chili,
sos tatarski lub domowy aioli. Mozesz tez posypal je Swiezymi
ziotami — szczypiorkiem, kolendrg lub bazylig tajska dla
dodatkowego aromatu.



