Kremowka papileska

Kremowka Papieska - Tradycyjny
Deser z Wadowilc

Kreméwka papieska to wyjgtkowy deser, ktory zyskat ogromnag
popularno$¢ dzieki wspomnieniom Jana Pawta II. To klasyczne
ciasto sktada sie z dwoéch kruchych, ztocistych plackow
przetozonych aksamitng masa budyniowg, tworzgac harmonijne
potaczenie tekstur i smakow.

Dla kogo?

Kreméwka papieska to idealny wybdér dla mitos$nikodw
tradycyjnych, polskich wypiekdéw. Spodoba sie zaréwno starszym,
jak i mtodszym %*asuchom, ktérzy cenig sobie klasyczne smaki.
To doskonata propozycja dla osdéb, ktdére lubig ciasta niezbyt
stodkie, ale kremowe 1 delikatne w smaku.

Na jaka okazje?

Ten wyjgtkowy deser sprawdzi sie podczas niedzielnych spotkan
rodzinnych, imienin czy urodzin. Kremdwka papieska to réwniez
doskonaty wybdér na sSwieta czy wazne uroczystosci. Mozesz ja
takze przygotowal bez okazji, by umilic¢ zwykty dzien i cieszy¢
sie chwilg relaksu przy filizance kawy.

Czy wiesz, ze?

Oryginalny przepis na kremdwke papieska pochodzi z cukierni w
Wadowicach, gdzie mtody Karol Wojtyt*a jadat to ciasto po
maturze. Po latach, juz jako papiez, wspomniat o tym cieScie
podczas wizyty w rodzinnym mieScie, co przyczynito sie do
ogromnej popularnos$ci tego deseru w catej Polsce.


https://multicook.zgora.pl/blog/kremowka-papieska/

Dla urozmaicenia

Klasyczng kremowke mozesz wzbogaci¢ o aromat waniliowy,
dodajac do masy prawdziwg laske wanilii. Niektdérzy cukiernicy
dodajg do kremu odrobine alkoholu, np. likieru amaretto lub
brandy. Mozesz tez eksperymentowal z dodatkiem cynamonu do
ciasta lub posypal¢ wierzch nie tylko cukrem pudrem, ale takze
kakao lub startg czekolads.



