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0dkryj wXoski smak w swojej kuchni! Nasze kremowe gnocchi z
szatwig i orzechami wtoskimi to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Delikatne kluseczki otulone aksamitnym sosem
serowym z dodatkiem chrupigcych orzechéw tworzg harmonijne
potgczenie smakdow i tekstur.

Dla kogo?

To danie idealne dla mitosnikdéw wtoskiej kuchni, ktdérzy cenig
sobie proste, ale wyraziste smaki. Kremowa konsystencja 1
delikatny aromat szaiwii sprawig, ze nawet wybredni smakosze
bedg zachwyceni. To roéwniez Swietna propozycja dla wegetarian
szukajgcych sycgcego i petnowartosciowego positku.

Na jaka okazje?

Kremowe gnocchi sprawdzg sie zarowno jako codzienny obiad, jak
i elegancka kolacja dla gosci. To doskonaty pomyst na
romantyczng kolacje we dwoje lub rodzinny positek w ciepte,
jesienne wieczory. Przygotowanie zajmuje niewiele czasu, co
czyni to danie idealnym rozwigzaniem na szybki, ale wykwintny
positek.

Czy wiesz, ze?

Gnocchi to tradycyjne wtoskie kluseczki, ktdére mogg by¢
przygotowywane z roéznych sktXadnikdéw — najcze$Sciej z
ziemniakdéw, ale takze z maki gryczanej, sera czy przetartych
warzyw. Przypominajg nasze polskie kopytka, jednak sa zwykle
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mniejsze i majag charakterystyczny ksztatt. W rdéznych regionach
Wtoch podaje sie je z odmiennymi sosami, dostosowanymi do
lokalnych tradycji kulinarnych.

Dla urozmaicenia

Wyprébuj rdézne warianty tego dania! Zamiast orzechéw wktoskich
mozesz uzy¢ prazonych migdatow lub pinii. Sos serowy Swietnie
komponuje sie réwniez z dodatkiem suszonych pomidordéw Llub
Swiezego szpinaku. Dla mitosnikéw intensywnych smakéw polecamy
dodanie odrobiny wedzonej papryki lub ptatkéw chili.
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