Kremowa kartoflanka z kurkami

Kremowa kartoflanka z kurkami -
rozgrzewajaca uczta dla
podniebienia

Delikatna, aksamitna kartoflanka z kurkami to prawdziwy
kulinarny skarb polskiej kuchni. Ta wyjgtkowa zupa *gczy w
sobie kremowg konsystencje ziemniakdéw z le$Snym aromatem kurek,
tworzac harmonijne potgczenie smakéw, ktore rozgrzeje kazde
podniebienie.

Dla kogo?

Kremowa kartoflanka z kurkami to doskonaty wybdér zaréowno dla
mitos$nikéw tradycyjnej kuchni, jak i osdb poszukujgcych nowych
doznan smakowych. Dzieki swojej delikatnej konsystencji i
wyrazistemu smakowi zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy. Jest tez Swietna propozycjag dla catej rodziny -
dzieci pokochajg jej kremowg teksture, a doros$li docenig
gtebie smaku.

Na jaka okazje?

Ta wyjgtkowa zupa sprawdzi sie idealnie jako rozgrzewajacy
positek w chtodne dni. Moze by¢ eleganckim pierwszym daniem
podczas rodzinnego obiadu, ale réwnie dobrze sprawdzi sie jako
samodzielny, sycgcy positek na codzienny wiecz6r. Podana w
efektowny sposéb, z kurkami utozonymi na srodku talerza,
zachwyci gosci podczas przyjecia.

Czy wiesz, ze?

Kurki, zwane tez lisdwkami, sg cenione nie tylko za sw0j
wyjatkowy smak i aromat, ale réwniez za wtasciwosci zdrowotne.
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Zawierajg naturalne zwigzki przeciwgrzybicze 1 antybakteryjne.
W tradycyjnej kuchni polskiej kurki od wiekéw byty uznawane za
prawdziwy les$ny przysmak, ktdéry dodaje potrawom
niepowtarzalnego charakteru.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ zupe dodajac do niej prazone pestki dyni lub
odrobine $wiezego tymianku. Dla bardziej wyrazistego smaku,
przed podaniem skrop zupe kilkoma kroplami oliwy truflowej.
Jesli lubisz ostrzejsze smaki, zwieksz ilos$¢ chilli lub dodaj
odrobine wedzonej papryki.



