Krem z pieczonych pomidorow

Krem z pieczonych pomidordéw -
aksamitna rozkosz w kazdej %yzce

Odkryj magie pieczonych pomidordow zamknieta w aksamitnym
kremie! Ta zupa to prawdziwa symfonia smakdéw — stodycz
dojrzatych pomidordéw spotyka sie z aromatem czosnku i cebuli,
tworzgc niepowtarzalny, gteboki smak. Wystarczy pokroi¢
pomidory w kostke, doda¢ cate zabki czosnku i cebule, skropi¢
oliwg i zapiec. Po 20 minutach pieczenia w 200°C, zmiksuj
wszystko z kostka Knorr na gtadki krem, ktéry zachwyci kazde
podniebienie.

Dla kogo?

Krem z pieczonych pomidordw to propozycja dla mitosnikow
prostych, ale wyrazistych smakéw. Idealny zardéwno dla
zabieganych, ktdrzy cenig szybkie przygotowanie, jak i dla
kulinarnych ekspertdéw szukajgcych dania, ktdére zachwyci gosci
bez wielogodzinnych przygotowan.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie jako lekki obiad w ciepty dzien, gdy podany na
zimno, lub jako rozgrzewajgca kolacja jesiennym wieczorem. To
takze doskonaty pierwszy kurs na nieformalnej kolacji z
przyjaciétmi — elegancki w swojej prostocie.

Czy wiesz, ze?

Pieczenie pomidordéw intensyfikuje ich naturalng stodycz i
umami, tworzgc gtebszy smak niz w przypadku gotowania.
Potgczenie zwykt*ych pomidorow z koktajlowymi daje zupie
idealny balans miedzy stodyczg a kwasowos$cig.


https://multicook.zgora.pl/blog/krem-z-pieczonych-pomidorow/

Dla urozmaicenia

Podaj zupe z kwasna $mietana i chrupigcymi grzankami
czosnkowymi. Mozesz tez doda¢ Swiezg bazylie, krople oliwy
truflowej lub posypaé¢ parmezanem. Latem sprébuj schtodzonej
wersji z dodatkiem pokruszonej fety i Swiezego ogorka.



