Krem z biatych szparagéw z
grzankami

Aksamitny krem z biatych szparagow
z aromatycznymi grzankami

Delikatny krem z biatych szparagéw to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Ta elegancka zupa zachwyca swojg jedwabista
konsystencjg 1 subtelnym smakiem. Sekret tkwi w odpowiednim
przygotowaniu szparagow — doktadnie umytych i pozbawionych
zdrewniatych koncéwek. Gotowane z cebulg i porem przez 25
minut uwalniajg swO0j wyjatkowy aromat, tworzgc baze dla
kremowej zupy.

Dla kogo?

Krem z biatych szparagéow to propozycja dla mitosSnikow
wykwintnych smakéw i osdéb cenigcych sobie lekkie, wiosenne
positki. Doskonale sprawdzi sie zarowno jako elegancka
przystawka, jak i lekki obiad. To takze swietna opcja dla
wegetarian poszukujgcych wyrafinowanych dan.

Na jaka okazje?

Ta zupa idealnie nadaje sie na rodzinny obiad w weekend lub
elegancka kolacje z przyjacidotmi. Jej delikatny smak i
wykwintny wyglad sprawig, ze bedzie gwiazda kazdego stotu.
Doskonata propozycja na wiosenne i letnie dni, gdy szparagi sag
najsmaczniejsze 1 najbardziej soczyste.

Czy wiesz o tym?

Biate szparagi sa szczegbélnie cenione w kuchni europejskiej za
sw0j delikatny smak i miesistg konsystencje. W przeciwienstwie
do zielonych odmian, rosng pod ziemig, co nadaje 1im
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charakterystyczny, +tagodniejszy aromat. Dodatek przyprawy
Uniwersalnej Delikat Knorr podkresla ich naturalny smak.

Dla urozmaicenia

Chrupigce grzanki z czosnkiem stanowig doskonaty kontrast dla
aksamitnej konsystencji zupy. Mozesz eksperymentowad z
dodatkami — sSwietnie sprawdza sie prazone migdaty, krople
oliwy truflowej czy plasterki grillowanego kurczaka dla
bardziej sycgcej wersji. Zupe mozna rdéwniez poda¢ na zimno w
upalne dni.



